
TEME ZA ZAVRŠNI RAD ZA 3. TU – KONOBARI 
 

1. Organizacija i posluživanje svečanog hladno- toplog buffeta za 80 osoba 

2. Posluživanje u baru 

3. Posluživanje u kavani 

4. Organizacija i posluživanje svečanog ručka za 40 osoba 

5. Organizacija i posluživanje novogodišnje večere za 160 osoba 

6. Flambiranje slanih jela 

7. Posluživanje hrane i pića u a la carte restoranu 

8. Organizacija i posluživanje svadbene večere za 130 osoba 

9. Posluživanje hrane i pića u prijevoznim sredstvima 

10. Priprema i dogotavljanje tatarskog bifteka 

11. Filetiranje riba 

12. Posluživanje vina 


