SREDNJA SKOLA ZABOK
ZABOK

Kurikulum ustanove za strukovno obrazovanje
Skolska godina 2026./2027.

Zabok, 30. rujna 2026.



Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Sadrzaj

) T U Ao T PP 2
2.) Plan izvedbe opceobrazovnih predmeta za stjecanje KValifiKacCija 4.1 i 4. 2. oo ettt et et e e et e et et et e e e e eaa e aaananenen 3
3.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Referent za poslovnu ekonomiju / Referentica za poslovnu ekonomiju ............cccvvvennn 4
4.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Komercijalist / KomercijalistiCa .....ooviiiiiiiiii e 11
5.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Prodavac / ProdaVaciCa .......uuveeeiininiiiisiiiiiiiee e eseee e ts s e ee e e e en e e eaeae e e enenens 16
6.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Turisticki tehniCar destinacije / TuristiCka tehnicarka destinacije ........cccvevvvivvnvnennnn. 21
7.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije TehniCar za ugostiteljstvo / TehniCarka za ugostiteljStvo .......ccovvviviiiiiiiiiiiiiicienns 26
8.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Konobar / KONOD@ariCa .. .uuieiiriiiiiii i e e e e e eaes 35
9.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije SlIastiCar / SlastiCarka . .uvuiivuriieirerir ittt s et e e et eaeraeneraraerarneraenernn 40
10.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Kuhar / KUNariCa ....ccooeiiiiiii ettt aeaneaas 45
11.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Pomoc¢ni ugostitelj / Pomocna ugostiteljica .....ouvvveiiiiiiiiiiiiiiiier e eeas 51
I T o o ) 1= T =T = 1 57

12.A.) PROJEKTNI TIEDAN Mi ST I OKUSI tuuuttttttstttettettetasesase e tasesasetsetasessetsesasesasesasesasetasesanesasesasesanesenesenesenesenesenesenesenesmeemreemseeeneeereenns 57

12.B.) PROJEKTNI TIEDAN Sajam VIEStiNG U UG0S SEVU . uuuuetiniitietitr vt s rtserseeraeeraeaeraeeraee e eaeraeaeraeasraeaeraensraeneraeneraenernensrnensrnenernenernenens 61
13.) Tabelarni prikaz u¢enja temeljenog na radu u AKADEMISU Srednje Skole Zabok po mModUlimMa.....viveiiiiiiiiiiii i ra e e raeeraeeraes 64
14.) Tabelarni prikaz ucenja temeljenog na radu u AKADEMISU Srednje Skole Zabok po razrednim odjelima .......couvuiiiiiiiiiiiiiiiierr e 67

Srednja Skola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok 1



Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

1.) Uvod

Srednja skola Zabok - Regionalni centar kompetentnosti (u daljnjem tekstu: RCK) je mjesto izvrsnosti strukovnog
obrazovanja i osposobljavanja u kojemu se uz osnovnu djelatnost strukovnog obrazovanja, koja obuhvaca i provedbu ucenja
temeljenog na radu, obavlja i osposobljavanje i usavrSavanje u struci te druge djelatnosti koje pridonose poboljsanju kvalitete

strukovnog obrazovanja i osposobljavanja i njegove prilagodbe potrebama gospodarstva i trzista rada.

Temeljna obiljezja RCK su inovativne metode poucavanja i inovativni modeli u€enja, ucenje temeljeno na radu za ucinkovitije
ukljucivanje polaznika na trziste rada, prihvacanje potreba polaznika s teSko¢ama i drugih ranjivih skupina, omoguéena vertikalna
prohodnost za nastavak obrazovanja, izvrsnost nastavnika, kvalitetna i suvremena infrastruktura, konstruktivna i kreativna
suradnja sa socijalnim partnerima, javnim sektorom, gospodarskim subjektima, visokim udciliStima i drugim zainteresiranim

institucijama Sire zajednice.
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

2.) Plan izvedbe opc¢eobrazovnih predmeta za stjecanje kvalifikacija 4.1 i 4.2.

Nastava iz opéeobrazovnih predmeta se odvija sukladno Odluci o donosenju kurikula opéeobrazovnih predmeta za srednje skole na razinama 4.1 4.2 (NN 10/25).

Plan izvedbe po razredima je prikazan u Tablicama 1i 2.

Tablica I: Predmetna struktura kurikula opéeobrazovnih predmeta za kvalifikacije na razini 4.1

Razred, sati, bodovi
Naziv nastavnoga predmeta 1. razred 2. razred 3. razred UKUPNO
broj sati | brojsati | oy | brojsati | brojsati | o[ broj sati lm‘aij sati | oypr| CSVED
tjedno inje - tiedno | godiznje - tjedno | godiinje | 7" bodava
Hrvatski jezik 3 105 3 3 105 3 96 [ 18
Strani jezik T 2 7 -4 2 70 2 64 4 12
Tjelesna i zdravstvena kultura 2 7 2 2 70 2 64 2 [
Povijest 2 K 3 3
Vjeronaik/Etika 1 35 1 1 35 1 1 32 1 3
UKUPNO 10 350 L& 8 280 13 ] 256 13 42
Tablica 2: Predmetna struktura kurikula opcéeobrazovnih predmeta za kvalifikacije na razini 4.2
Razred, sati, bodovi
1. razred 2. razred 3. razred 4, razred
N cdmetn > bg t broj broj - broj v
P % | broj sati| S csvE | ™™ | brojsati | CSVE | "' | brojsati | CSVE | o) | brojsati | CSVE | CSVET
godidnj [ 07| sati : o | sati “ | sati | bodova
tjiedno o T tjedno inje| T tjedno god?ﬁnje T tjedno gud}ﬁnjc T
Hrvatski jezik 4 140 8 4 140 B -+ 140 B -+ 128 32
Strani jezik 1 2 h 4 2 70 4 2 70 -+ 2 64 le
Matematika 4 140 8 4 140 B 3 105 [ 3 o6 28
Povijest 1 35 2 1 35 2 | 35 2 0 6
Geografija 2 64 3 3
Politika i
1 32 2 2
gospodarstvo
T i
m&na 2 70 2 2 70 2 2 70 2 2 64 2 B
kultura
Vieronauk/Ftika 1 35 1 1 35 | | 35 l 1 32 | 4
UKUPNO 14 450 5 14 490 25 13 455 23 15 480 26 99
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

3.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Referent za poslovnu

ekonomiju / Referentica za poslovnu ekonomiju

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je sk. godinu donesen

kurikulum ustanove

2026./2027.

Podsektor

EKONOMIJA I TRGOVINA

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije referent za poslovnhu ekonomiju / referentica za poslovnu

ekonomiju

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u

zavrSetkom obrazovanja

Referent za poslovnu ekonomiju / Referentica za poslovnu ekonomiju

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 243

Popis modula
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni Uvod u poduzetnistvo 1.razred

Informacijsko-komunikacijske tehnologije u uredskom poslovanju 1.razred
Osnove racunovodstva 1.razred

Uvod u osobne financije 1.razred

Uvod u poslovne komunikacije 1.razred

Daktilografija u uredskom poslovanju 1.razred

Engleski jezik struke 2 - Poslovanje I 1.razred

Planiranje poduzetnicke aktivnosti 2.razred
Proracunske tablice u poslovanju 2.razred
Racunovodstvo imovine i obveza 2.razred
Mikroekonomija 2.razred

Ponasanje potrosaca 2.razred

Pisane poslovne komunikacije 2.razred

Novcano poslovanje 2.razred

Izborni Medijska kultura u poslovanju 2.razred

Racunovodstvo fizickih osoba 2.razred

Slobodni/fakultativni /
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).

Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija referent za poslovnu ekonomiju/referentica za poslovnu
ekonomiju zavrsava provjerom strukovnog znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti.
Provjera se provodi izradom i obranom zavrsnog rada. Za kvalifikaciju razine 4.2 zavrsni rad ukljucuje

prakti¢ni rad te provjeru ostaloga strukovnog znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojem ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi
mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjeSenja, primjenjujuéi usvojeno znanje i vjestine tijekom
cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije referent za poslovnu ekonomiju/referentica za

poslovnu ekonomiju.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova za

strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok



Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

4.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Komercijalist /

Komercijalistica

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je sk. godinu donesen

kurikulum ustanove

2026./2027.

Podsektor

EKONOMIJA I TRGOVINA

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije komercijalist / komercijalistica

Kvalifikacija/e koja/e se stjecCe/u

zavrSetkom obrazovanja

Komercijalist / Komercijalistica

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 241

Popis modula

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Unutarnje trgovinsko poslovanje s vjezbama1l.razred
Informacijsko-komunikacijske tehnologije u uredskom poslovanju 1.razred
Osnove racunovodstva 1.razred

Uvod u osobne financije 1.razred

Uvod u poslovne komunikacije 1.razred

Talijanski jezik struke 1 - Osobni podatci u pisanom i usmenom izri¢aju 1.razred

Nabavno poslovanje 2.razred

Vjezbe nabavnoga poslovanja 2.razred
Planiranje poduzetnicke aktivnosti 2.razred
Proracunske tablice u poslovanju 2.razred
Prehrambena roba i trendovi u prehrani 2.razred
Racunovodstvo imovine i troSkova 2.razred
Komunikacija u poslovhome okruzju 2.razred

Novcano poslovanje 2.razred

Izborni

Prezentacijske vjestine u komercijalnome poslovanju 2.razred

Slobodni/fakultativni

/

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne
novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).
Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija komercijalist/komercijalistica zavrSava provjerom
strukovnog znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i
obranom zavrsnog rada. Za kvalifikaciju razine 4.2 zavrsni rad ukljuc¢uje praktic¢ni rad te provjeru
ostaloga strukovnog znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojem ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi
mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjeSenja, primjenjujuéi usvojeno znanje i vjestine tijekom

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije komercijalist/komercijalistica.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova za

strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Trgocentar d.o.o.
Gastrostil d.o.o.
Elektropartner d.o.o.
Klinicka bolnica Sveti duh
Kograd d.o.o.
Pekarna Stari Zagreb d.o.o.
Inel - medicinska tehnika d.o.o
Trgovina Krk d.d.
Opc¢ina Stubicke Toplice
SPAR Hrvatska d.o.o.

Casa trgovina satovima d.o.o.

Srednja skola Zabok - Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu - CUT Zabok 13
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

5.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Prodavac / Prodavacica

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen
kurikulum ustanove

2026./2027.

Podsektor

EKONOMIJA I TRGOVINA

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije prodavac / prodavacica

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u
zavrsetkom obrazovanja

Prodavac / Prodavacica

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.1 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET)

180

Popis modula

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Maloprodaja 1.razred

Prehrambena roba 1.razred

Radni procesi u nabavi 1.razred

Uvod u poslovanje prodavaonice l.razred
Aranziranje i estetsko oblikovanje 1.razred
Zaposljavanje u maloprodaji 1.razred
Radne procedure u prodavaonici 1.razred

Roba Siroke potrosnje 2.razred
Geometrija 2.razred

Radni procesi u prodaji 2.razred
Poslovanje prodavaonice 2.razred
Prodajna komunikacija 2.razred
Poslovni procesi u prodavaonici 2.razred

Izborni

Vrtlarenje 1.razred
Obuca i kozna galanterija 2.razred

Slobodni/fakultativni

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).

Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija prodavac/prodavacica zavrsava provjerom strukovnog
znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom
zavrSnoga rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 zavrsni rad ukljucuje prakticni rad te provjeru ostaloga

strukovnog znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojem ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi
mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjesenja, primjenjujuci usvojeno znanje i vjestine tijekom

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije prodavac/prodavacica.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova
za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Plodine d.d.
Trgocentar d.o.o.
Konzum plus d.o.o
Trgovina Krk d.d.
TOMMY d.o.0.
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

6.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Turisticki tehnicar

destinacije / Turisticka tehnicarka destinacije

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen 2026./2027.
kurikulum ustanove
Podsektor UGOSTITELISTVO

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije turisticki tehni¢ar destinacije /turisticka tehnicarka

destinacije

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u
zavrSetkom obrazovanja

Turisti¢ki tehnicar destinacije / Turisticka tehnicarka destinacije

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET)

243

Popis modula

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Zastita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred
Turisti¢ki sustav 1.razred

Odrzivi razvoj turizma 1.razred

Poslovanje u turizmu 1.razred

Komunikacijske vjestine u turizimu 1.razred
Temeljni ¢imbenici turistickih destinacija 1.razred
Engleski jezik u turizmu 1 II 1.razred

Njemacki jezik u turizmu 1 II 1.razred

Poslovni talijanski jezik u turizmu 1 III 1.razred

Konkurentnost u turizmu 2.razred

Prodaja i recepcijsko poslovanje 2.razred

Uvod u umjetnost 2.razred
Informacijsko-komunikacijska tehnologija 2.razred
Pravo i poduzetnistvo u turizmu 2.razred

Engleski jezik u turizmu 2 II 2.razred

Njemacki jezik u turizmu 2 II 2.razred

Poslovni talijanski jezik u turizmu 2 III 2.razred

Izborni

Agroturizam 2.razred

Slobodni/fakultativni

Skola i zajednica

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne
novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).
Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija turisticki tehnicar destinacije/turisticka tehnicarka
destinacije zavrSava provjerom strukovnoga znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti.
Provjera se provodi izradom i obranom zavrsnog rada koji uklju¢uje prakti¢ni rad te provjerom ostaloga
strukovnoga znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojem ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi

mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjesenja primjenjujuéi usvojeno znanje i vjestine tijekom
cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije turisticki tehnicar destinacije/turisticka tehnicarka

destinacije.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova
za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Zagi Grupa d.o.o., Hotel Zagi

Hilton Garden Inn Zagreb

Maistra Hospitality Group, Hotel Sheraton

Srednja Skola Zabok, Akademis

Rudan d.o.o., Terme Jezercica

Terme Stubaki d.o.o., Hotel Matija Gubec

Salve Regina d.o.o0., Hotel Kaj

Hotel Villa Magdalena

Marko, obrt za ugostiteljstvo i proizvodnju, Klet Kozjak

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

7.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Tehnicar za ugostiteljstvo /

Tehnicarka za ugostiteljstvo

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen 2026./2027.
kurikulum ustanove

Podsektor UGOSTITELISTVO

Naziv kurikuluma Tehnicar za ugostiteljstvo / Tehni¢arka za ugostiteljstvo

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u Tehnicar za ugostiteljstvo / Tehni¢arka za ugostiteljstvo
zavrSetkom obrazovanja

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 243

Popis modula

Srednja skola Zabok - Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu - CUT Zabok 26



Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Zastita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred
Komunikacijske vjestine 1.razred

Higijena i ekologija 1.razred

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred
Procesi obrade namirnica 1.razred

Temeljne vjestine u ugostiteljstvu 1.razred

Radne operacije u posluznom odjelu 2.razred
Kulinarske vijestine 2.razred

Vjestine posluzivanja 2.razred
Informacijsko-komunikacijska tehnologija 2.razred
Komunikacija na stranom jeziku II 2.razred

Trendovi u gastronomiji 3.razred

Prigodni obroci 3.razred

Hotelsko poslovanje 3.razred

Poduzetnistvo u turizmu i ugostiteljstvu 3.razred

Turisti¢ko poslovanje 4.razred
E-poslovanje 4.razred
Organizacijska psihologija 4.razred
Zakonodavstvo u turizmu 4.razred
Financijsko poslovanje 4.razred
Osnove slastiCarstva 4.razred

Pri¢a o kavi 4.razred

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Verbalna i neverbalna komunikacija u ugostiteljstvu 2.razred

Izborni - )
Prica o kavi 2.razred
Posluzivanje obroka za posebne prigode 2.razred
Krizne situacije u ugostiteljstvu 3.razred
Izrada zivotopisa 3.razred
Izrada i objava digitalnog sadrzaja na drustvenim mrezama 3.razred
Emocionalna inteligencija u ugostiteljstvu 3.razred
Gotovljenje jela iz jelovnika i menija 4.razred
Miksologija 4.razred
Slobodni/fakultativni Skola i zajednica

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne
novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj
62/18).

Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija tehniar za ugostiteljstvo / tehni¢arka za ugostiteljstvo
zavrSava provjerom strukovnog znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se
provodi izradom i obranom zavrSnog rada koji ukljucuje prakti¢ni rad te provjerom ostaloga
strukovnog znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojem ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi
mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjesenja, primjenjujuci usvojeno znanje i vjestine tijekom
cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije tehnicar za ugostiteljstvo / tehniCarka za

ugostiteljstvo.
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova
za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Akademis - Srednja Skola Zabok
Restoran Zelenjak Ventek
Restoran Rody

Restoran Bolte

Restoran Semi

Hotel Kaj

Pizzeria Kuglana

Restoran BBQ King Grill&Bar
Hotel Admiral Zagreb

Hotel Well

Restoran Kramberger

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

8.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Konobar / Konobarica

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen 2026./2027.
kurikulum ustanove
Podsektor UGOSTITELISTVO

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije konobar / konobarica

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u
zavrSetkom obrazovanja

Konobar / Konobarica

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.1

Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET)

180

Popis modula

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni Zastita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred
Komunikacija u ugostiteljstvu 1.razred

Higijena i ekologija 1.razred

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred
Procesi obrade namirnica 1.razred

Temeljne vjestine u ugostiteljstvu 1.razred

Primijenjena matematika u ugostiteljstvu 1.razred

Primjena racunalstva u ugostiteljstvu 2.razred

Komunikacijske vjestine u struci 2.razred

Osnovni posluzni procesi 2.razred

Dnevni obroci u ugostiteljstvu 2.razred

Vjestine barista 2.razred

Osnove posluzivanja alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a 2.razred
Talijanski jezik u struci II 2.razred

Poslovanje i upravljanje cijenama i troskovima ugostiteljskog objekta 2.razred

Izborni

Slobodni/fakultativni

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne
novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).

Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija konobar / konobarica zavrSava provjerom strukovnog
znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom
zavrSnoga rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 zavrsni rad ukljucuje prakticni rad te provjeru ostaloga
strukovnog znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.
Zavrsni rad projektni je zadatak u kojemu ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema,
izradi mogucih rjesSenja i izvedbi mogucih rjeSenja, primjenjujuci usvojeno znanje i vjestine tijekom

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije konobar / konobarica.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova
za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Akademis - Srednja Skola Zabok
Restoran Vertigo

Hotel Matija Gubec

Restoran Kramberger

Hotel Zagi

Restoran Cucek

Restoran Lagvi¢

Restoran Palfi

Bistro Point
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

9.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Slasticar / Slasticarka

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen 2026./2027.
kurikulum ustanove
Podsektor UGOSTITELISTVO

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije slasticar / slasticarka

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u
zavrSetkom obrazovanja

Slasticar / Slasticarka

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.1

Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET)

180

Popis modula

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok

40




Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Zastita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred
Komunikacija u ugostiteljstvu 1.razred

Higijena i ekologija 1.razred

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred
Procesi obrade namirnica 1.razred

Temeljne vjestine u ugostiteljstvu 1.razred
Primijenjena matematika u ugostiteljstvu 1.razred

Tehnologija izrade slastica 2.razred

Slastice od tijesta 2.razred

Slastice od smjesa 2.razred

Slastice od krema 2.razred

Oblikovanje, ukrasavanje i serviranje slastica 2.razred
Francuski jezik u struci II 2.razred

Izborni

Tradicijske slastice hrvatskih regija 2.razred

Slobodni/fakultativni

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrsnoga rada (Narodne
novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).

Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija slastic¢ar/slasticarka zavrSava provjerom strukovnog
znanja, vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom
zavrsnoga rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 zavrsni rad ukljucuje prakti¢ni rad te provjeru ostaloga
strukovnog znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojemu ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema,

izradi mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjeSenja, primjenjujuci usvojeno znanje i vjestine tijekom
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije slastiCar/slastiCarka.

za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova

Restoran Ribic¢

Hotel Sheraton

Akademis - Srednja skola Zabok
Slasticarnica Tri uzitka
Slastic¢arnica Troterie Macaron
Hotel Well

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

10.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Kuhar / Kuharica

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen 2026./2027.
kurikulum ustanove
Podsektor UGOSTITELISTVO

Naziv kurikuluma

Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije kuhar / kuharica

Kvalifikacija/e koja/e se stjece/u
zavrSetkom obrazovanja

Kuhar / Kuharica

Razina kvalifikacije prema HKO-u

4.1

Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET)

180

Popis modula

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok

45




Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Zastita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred
Komunikacija u ugostiteljstvu 1.razred

Higijena i ekologija 1.razred

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred
Procesi obrade namirnica 1.razred

Temeljne vjestine u ugostiteljstvu 1.razred
Primijenjena matematika u ugostiteljstvu 1.razred

Kuhinjska administracija 2.razred

Osnove za jela 2.razred

Juhe 2.razred

Hladna predjela 2.razred

Primjena racunalstva u ugostiteljstvu 2.razred
Komunikacija na stranom jeziku u struci 2.razred
Variva i garniture 2.razred

Hrana i zdravlje 2.razred

Socijalne vjestine u kuhinji 2.razred

Osnove slasticarstva 2.razred

Izborni

Eno i gastro turizam 2.razred
Fermentacija i kiseljenje 2.razred

Slobodni/fakultativni

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnoga rada (Narodne

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).

Strukovni kurikul kojim se stjece kvalifikacija kuhar/kuharica zavrsava provjerom strukovnog znanja,
vjestina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom zavrsnoga
rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 zavrsni rad ukljucuje prakti¢ni rad te provjeru ostaloga strukovnog

znanja i vjestina predvidenih ishodima ucenja kurikula.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojemu ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi

mogucih rjeSenja i izvedbi mogucih rjeSenja, primjenjujuéi usvojeno znanje i vjestine tijekom

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije kuhar/kuharica.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika uc¢enja temeljenog na radu s kojima ustanova

za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Restoran, vinarija i pansion Vuglec Breg
Hotel Hilton

Bistro Pivnica Tomek

PUNKT HOUSE

Klet Kozjak

Restoran Zlatni lampas

AQUA VIVAE d.o.o.

Villa Zelenjak - Ventek

Hotel Kaj

Sermage Restoran & Catering

Ognjiste Suman

Hotel Villa Magdalena

Hotel, Camping and Aquapark Terme Jezercica
Akademis - Srednja skola Zabok
Westin Zagreb

Srednja sSkola Zabok — Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu — CUT Zabok
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Restoran Graso
Restoran Spiro
Restoran Zagi
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

11.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Pomoc¢ni ugostitelj /

Pomoc¢na ugostiteljica

OPCE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE

Naziv ustanove

SREDNJA SKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELISTVU

Za koju je Sk. godinu donesen
kurikulum ustanove

2026./2027.

Podsektor

TURIZAM I UGOSTITELJSTVO

Naziv kurikuluma

Pomoc¢ni ugostitelj / Pomoc¢na ugostiteljica

Kvalifikacija/e koja/e se stjecCe/u
zavrSetkom obrazovanja

Pomoc¢ni ugostitelj / Pomocéna ugostiteljica

Razina kvalifikacije prema HKO-u

3 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET)

126

Popis modula
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Obvezni

Domacinstvo 1.razred

Zastita na radu u ugostiteljstvu 1.razred

Higijena u ugostiteljstvu 1.razred

Ugostiteljski objekti 1.razred

Pomo¢éni poslovi u pripremnim radovima odjela hrane i pi¢a 1.razred
Zbrinjavanje otpada u pomocénim ugostiteljskim zanimanja 1.razred

Prostorije ugostiteljskih objekata 2.razred

Oprema u ugostiteljstvu 2.razred

Pomoc¢ni poslovi u domadinstvu 2.razred
Informacijsko-komunikacijska tehnologija 2.razred

Pomoc¢ni poslovi u zavrsnim radovima odjela hrane i pi¢a 3.razred
Pomoc¢ni poslovi ¢iS¢enja i odrzavanja 3.razred
Poslovna komunikacija u ugostiteljstvu 3.razred

Izborni

Domacinstvo 2.razred

Domacinstvo 3.razred

Slobodni/fakultativni

/
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Kurikulum ustanova za strukovno obrazovanje 2026./2027.

Zavrsni rad

Zavrsni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj Skoli (Narodne
novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17,
68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani zavrsnoga rada (Narodne
novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj
62/18).

Posebnim kurikulom za stjecanje kvalifikacije Pomoc¢ni ugostitelj / Pomoc¢na ugostiteljica stjece se
kvalifikacija u strukovnom obrazovanju, a zavrSava provjerom strukovnog znanja, vjestina te pripadne
samostalnosti i odgovornosti. Za kvalifikacije razine 3 ta se provjera provodi izradom i obranom
zavrsnoga prakti¢nog rada.

Zavrsni rad projektni je zadatak u kojemu ucenik treba pokazati samostalnost u analizi problema,
izradi i izvedbi mogucih rjeSenja primjenjujuci usvojeno znanje i vjestine tijekom cjelokupnoga

obrazovanja za stjecanje kvalifikacije Pomoc¢ni ugostitelj / Pomocna ugostiteljica.

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika ucenja temeljenog na radu s kojima ustanova
za strukovno obrazovanje suraduje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, drzavnoj, medunarodnoj razini

Akademis - Srednja Skola Zabok

Srednja skola Zabok - Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu - CUT Zabok 53
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12.) Projektni tjedan

12.A.) PROJEKTNI TJEDAN Mirisi i okusi

AKTIVNOST PROJEKTNI TIEDAN Mirisi i okusi
BoZi¢a 17.- 23. PROSINCA 2026.

Cilj 1. projektnog tjedna je sistematizacija i uvid u stupanj ostvarenosti ishoda ucenja u
kontroliranim uvjetima simulacijom radnih situacija.

OPIS Ucenici ¢e osmisliti i pripremiti pozivnice na materinjem i stranom jeziku, osmisliti ¢e prigodni
jelovnik, planirati namirnice koje ¢e koristiti i istraziti koje su nutritivne vrijednosti namirnica te
sudjelovati u pripremi.

Ucenici u pratnji nastavnice ¢e posjetiti Dom Leonardo te im odnijeti pripremljene bozi¢ne kolacice.
Opceobrazovni dio strukovnih kurikuluma realizirati ¢e se prema rasporedu u ucionicama, praktikumu i
Trening centru.

Programi TehniCari za ugostiteljstvo, Pomoc¢ni ugostitelji, slastiCari/konobari, kuhari, Tehnicar za ugostiteljstvo -
eksperimentalni program
Zastita na radu
IU: Prepoznati izvore opasnosti na radnom mjestu
IU: Koristiti osobna zastitna sredstva prema tipu radnog
zadatka IU: Primijeniti pravila zastite na radu
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PREDMETI/
ISHODI UCENJA

Komunikacijske vjestine
SIU: Poslovni bonton u turizmu i ugostiteljstvu

IU: Razlikovati nacin odijevanja ovisno o

prigodi Aktivnost: dogovoriti i izabrati

adekvatnu odjecu IU: Primijeniti pravila

poslovne komunikacije

Aktivnosti: do¢ek, upoznavanje gostiju s ponudom jela i pi¢a, razgovor o utiscima, predstavljanje

aktivnosti tijekom projekta)

Strani jezik u struci / njemacki, engleski, talijanski, francuski

IU: Sudjelovati u kratkoj i jednostavnoj govornoj interakciji poznate tematike

Aktivnosti: kratki dijalozi, koristiti strani jezik u stvarnoj jezi¢noj situaciji putem uloga.

IU: Primijeniti pravila formalnog stila pisanja jednostavnih tekstnih
vrsta Aktivnost: izraditi pozivnice (visSejezi¢ne)
IU: Strukturirati kratke i jednostavne tekstove poznate tematike koristeci se preporuc¢enim jezi¢nim

strukturama -

Aktivnost: izraditi jelovnik na stranom jeziku

Procesi obrade namirnica

IU: Objasniti posljedice neispravnog postupanja s namirnicama i/ili hranom i opisati njihovu nutritivhu

vrijednost
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Temeljne vjestine u ugostiteljstvu
SIU: Osnove obrade ziveznih namirnica

IU: Rukovati opremom, alatima, strojevima i uredajima u proizvodno posluznom odjelu prema
sigurnosnim normama IU: Primijeniti zakonske odredbe zastite na radu u proizvodno posluznom odjelu
IU: Slijediti upute iz recepata pri obradi namirnica

Temeljne vjestine u ugostiteljstvu

SIU: Osnove ugostiteljskog posluzivanja

IU: Opisati radne procese posluzivanja gosta

IU: Obaviti pripremne i zavrSne radove u ugostiteljskom objektu za dnevne
obroke IU: Primijeniti pravila posluzivanja gosta u posluznom odjelu
ugostiteljskog objekta

Prostorije za posluzivanje gostiju

SIU: Prostorije za posluzivanje gostiju

IU: Opisati vrste i namjenu pomocnih prostorija

IU: Objasniti vrste i namjenu pomocnih prostorija za posluzivanje te opisati vrste i namjenu prostorija i

prostora za posluzivanje gostiju, pomo¢ u pripremnim radovima u posluznom odjelu ugostiteljskog

objekta

VRIJEME TRAJANJA

17. - 23. prosinca 2026.

NASTAVNIK

Nastavnici strukovnih predmeta/modula

MJESTO

Praktikum za ugostiteljstvo, Trening centar, predvorje Skole, Dom Leonardo
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U projektnom tjednu predvidene su i aktivnosti koje uklju¢uju opéeobrazovne predmete

Kroz situacijske zadatke tijekom aktivnosti Projektni tjedan (1.,2.,3.) ucenici ¢e ostvariti ishode koji

KOMENTAR/OPAZANJA se odnose na podrucje usvajanja vjestina.

Procesom refleksije primijeniti ¢e se vrednovanje kao ucenje i vrednovanje naucenog.

19. prosinca 2025. / zavrsna aktivnost projektnog tjedna / prezentacija i domjenak
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12.B.) PROJEKTNI TJEDAN Sajam vjestina u ugostiteljstvu

AKTIVNOST PROJEKTNI TJEDAN SAJAM VIESTINA U UGOSTITELISTVU

Cilj aktivnosti Sajam vjestina u ugostiteljstvu je sistematizacija i uvid u stupanj ostvarenosti ishoda ucenja

u kontroliranim uvjetima, refleksija i vrednovanje kao ucenje, prezentacija strukovnog kurikuluma i

evaluacija provedbe modularne nastave (samovrednovanja).

Ucenici ¢e predstaviti strukovne kurikulume za stjecanje kvalifikacija Tehnicar za ugostiteljstvo i Pomo¢ni
OPIS ugostitelj te vjestine i kompetencije koje su stekli svojim roditeljima.

Iskustveno ucenje: ucenici ¢e osmisliti i pripremiti aktivnosti koje ukljucuju prezentaciju stecenih vjestina.

Aktivno ¢e se ukljuciti u pripremu namirnica i osmisliti nacin prezentacije pripremljenih proizvoda s

naglaskom na promociju tradicijskih proizvoda Hrvatskog zagorija.

Opceobrazovni dio strukovnog kurikuluma realizirati ¢e se prema rasporedu u praktikumu i /ili Trening centru
RAZRED 1.TU; 1.PU, 1.Ub, 1.Ua

Zastita na radu

IU: Prepoznati izvore opasnosti na radnom mjestu

IU: Koristiti osobna zastitna sredstva prema tipu radnog

zadatka IU: Primijeniti pravila zastite na radu
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PREDMETI/
ISHODI UCENJA

Komunikacijske vjestine

SIU: Poslovni bonton u turizmu i ugostiteljstvu

IU: Razlikovati nacin odijevanja ovisno o

prigodi Aktivnost: dogovoriti i izabrati

adekvatnu odjecu IU: Primijeniti pravila

poslovne komunikacije

Aktivnosti: docek, upoznavanje gostiju s ponudom jela i pi¢a, prezentacija
proizvoda i prezentacija zanimanja kroz pokazivanje strucnih vjestina Prodajne
i prezentacijske vjestine

Strani jezik u struci / njemacki, engleski, talijanski
IU: Sudjelovati u kratkoj i jednostavnoj govornoj interakciji poznate tematike

Aktivnosti: kratki dijalozi, koristiti strani jezik u stvarnoj jezi¢noj situaciji
putem uloga. IU: Primijeniti pravila formalnog stila pisanja jednostavnih
tekstnih vrsta

Aktivnost: prezentacija tradicijskog proizvoda na stranom jeziku

IU: Strukturirati kratke i jednostavne tekstove poznate tematike koristeéi se preporucenim jezi¢nim
strukturama. Aktivnost: izrada prigodnog letka na stranom jeziku

Procesi obrade namirnica

IU: Objasniti posljedice neispravnog postupanja s namirnicama i/ili hranom te opisati nutritivhu vrijednost

pripremljenih jela

Temeljne vjestine u ugostiteljstvu
SIU: Osnove obrade zZiveznih namirnica

IU: Rukovati opremom, alatima, strojevima i uredajima u proizvodno posluznom odjelu prema
sigurnosnim normama IU: Primijeniti zakonske odredbe zastite na radu u proizvodno posluznom odjelu

IU: Slijediti upute iz recepata pri obradi namirnica
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Temeljne vjestine u ugostiteljstvu
SIU: Osnove ugostiteljskog posluzivanja
IU: Opisati radne procese posluzivanja gosta

IU: Obaviti pripremne i zavrSne radove u ugostiteljskom objektu za dnevne

obroke IU: Primijeniti pravila posluzivanja gosta u posluznom odjelu

ugostiteljskog objekta

Aktivnost: miksanje koktela, izrada malih zalogaja, pripremanje slastica, gastronomska radionica za
roditelje

VRIJEME TRAJANJA

27. svibnja do 1. lipnja 2027.

Dan prezentacija za roditelje: 31. svibnja 2027.

NASTAVNIK Nastavnici struke, razrednici, nastavnici opée-obrazovnog dijela, pedagog
MJESTO Skolski praktikum, Trening centar
U projektnom tjednu predvidene su i aktivnosti koje ukljucuju op¢eobrazovne predmete.
Kroz situacijske zadatke tijekom aktivnosti Sajam vjestina u ugostiteljstvu ucenici ¢e ostvariti ishode koji
3 se odnose na primjenu vjestina te predstavljanje i prezentaciju stecCenih vjesStina i kompetencija
KOMENTAR/OPAZANJA roditeljima.

Procesom refleksije primijeniti ¢e se vrednovanje kao ucenje i vrednovanje naucenog.

U sklopu projektnog tjedna pedagoginja ¢e provoditi aktivnosti samovrednovanja i vrednovanja (fokus

grupa s roditeljima) novih strukovnih kurikuluma.
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13.) Tabelarni prikaz ucenja temeljenog na radu u AKADEMISU Srednje skole Zabok po

modulima
RAZREDNI PREDMET I MODUL BROJ SATI BR. b3 VREMENIK REALIZACIJE
ODJEL UCENIKA
GOD. SATI
GRUPA

1.TTD - POSLOVANJE U TURIZMU 8 85 2 170 | 12 dana ljetni praznici
- TEMELINI CIMBENICI TURISTICKE
DESTINACIJE

2.TTD PRAVO I PODUZETNISTVO U TURIZMU 11 50 100 | 7 dana ljetni praznici

3.ETU - PODUZETNISTVO U TUR I UGOST. - 11 135 270 | svaku subotu tijekom 1. polugodista
15 SATI
- TRENDOVI U GASTRONOMIII - 70 4 dana proljetni praznici
- PRIGODNI OBROCI - 50

4. ETU - TURISTICKO POSLOVANJE - 60 SATI 2 90 1 90 13 subota tijekom 1. polugodista
- OSNOVE SLASTICARSTVA - 14 SATI
- GOTOVLIENJE JELA I JELOVNIKA I
MENIJA (GRUPA A - I.M.) - 16
- MIKSOLOGIJA (GRUPA B - I.M.) - 16

1.TU TEMELINE VIESTINE U 10 106 2 212 | od 19. do 35. tjedna (subota)

UGOSTITELISTVU

2.TUa - RADNE VJESTINE U POSLUZNOM 4 184 1 184 | od 3. do 30. tjedna (subota)
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ODJELU - 75
- VJESTINE POSLUZIVANJA - 25

- VERBALNA I NEVERBALNA
KOMUNIKACIJA U UGOSTITELISTVU -
20

- PRICA O KAVI - 32

- POSLUZIVANJE OBROKA ZA POSEBNE
PRIGODE (I.M.) - 32

2. TUb - RADNE VJESTINE U POSLUZNOM 184 184 | od 3. do 30. tjedna (subota)
ODJELU - 75
- VIJESTINE POSLUZIVANJA - 25
- VERBALNA I NEVERBALNA
KOMUNIKACIJA U UGOSTITELISTVU -
20
- PRICA O KAVI - 32
- POSLUZIVANJE OBROKA ZA POSEBNE
PRIGODE (I.M.) - 32
1. Ua -PROCESI OBRADE NAMIRNICA - 40 10 170 340 -svaki utorak tijekom nastavne godine
(kon., -TEMELINE VJESTINE U UGOST. - 130 (od 7. do 35. tjedna)
slast.) -ljetni praznici: 8 dana x 7 sati
1. Ub -PROCESI OBRADE NAMIRNICA - 40 13 170 340 -svaku srijedu tijekom nastavne
(kuhar) -TEMELINE VJESTINE U UGOST. - 130 godine (od 7. do 35. tjedna)
-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati
2. Ua -SLASTICE OD TIJESTA - 120 SATI 3 360 360 -svaki Cetvrtak tijekom nastavne
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(slasticar) - SLASTICE OD SMJESA - 140 SATI godine (260)
-SLASTICE OD KREMA - 100 SATI -14 dana ljetni praznici (100)
2. Ua -POSLOVANJE I UPRAVLIANIE 345 345 -svaki Cetvrtak tijekom nastavne
(konobar) TROSKOVIMA UGOST. OBJEKTA -10 godine 34x7=240
SATI -16 dana tijekom ljetnih praznika
-OSNOVNI POSLUZNI PROCESI -40 SATI
-DNEVNI OBROCI U UGOSTITELISTVU -
55 SATI
-VJESTINE BARISTA -60 SATI
-OSNOVE POSLUZIVANJA ALKOHOLNIH
I BEZALKOHOLNIH PICA -120 SATI
2. Ub -OSNOVE ZA JELA -60 SATI 315 315 -svaki ponedjeljak tijekom nastavne
(kuhar) -JUHE -55 godine 35x7=245
-HLADNA PREDIJELA -70 -ljetni praznici 10x7 sati
-VARIVA I GARNITURE -45
-HRANA T ZDRAVLIE -55
-FERMENTACIJA I KISELJENJE -25
3. EPU -POMOCNI POSLOVI CISCENJA I 108 216 | -od 33. do 35. tjedna
ODRZAVANJA
1. PU -HIGIJENA U UGOSTITELISTVU -40 40 80 -od 15. do 25.6.2027.
6 dana x 7 sati
2. PU -POMOCNI POSLOVI U DOMACINSTVU - 91 91 -lipanj i srpanj 2027.

91

-13 dana x 7 sati
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14.) Tabelarni prikaz ucenja temeljenog na radu u AKADEMISU Srednje skole Zabok po

razrednim odjelima

BROJ SATI
RAZREDNI BROJ
Y Nast. Br. VREMENIK REALIZACIJE MENTOR U AKADEMISU
ODJEL UCENIKA Ljetna | ukupno 2
God. grupa
ljetni praznici -
1. TTD 8 - 85 85 2 170 Ivana Polanscak
10 dana x 7 sati = 85
subota- od 19. do 30. tjedna -
1. TU 10 106 - 106 2 216 Stela Mrzljak Kuhar 2
15x7 sati
-svaki utorak x 4 sata Kuhar 2. Kristijan Baric¢
1. UA 10 114 | 56 170 2 340 o o
-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati Stela Mrzljak
-svaku srijedu x 7 sati Kuhar 2. Kristijan Baric¢
1. UB 13 114 | 56 170 2 340 o o _
-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati Stela Mrzljak
1. PU 7 - 40 40 2 80 -od 15. do 25.6.2027. Ivana Polans¢ak Kuhar 2.
- 7 subota - drugo. pol. -
2. TTD 11 - 50 50 2 100 Ivana Polanscak
7x7 =50
- subota od 3. do 30. tjedna po 7 Ivana Polanscak Stela
2. TUa 4 184 - 184 1 184
sati Mrzljak
- subota od 3. do 30. tjedna po 7 Ivana Polanscak Stela
2. TUb 4 184 - 184 1 184
sati Mrzljak
2. Ua 3 245 84 340 1 340 -svaki Cetvrtak tijekom nastavne Ivana Polanscak Stela
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KON godine x 7 Mrzljak
-ljeto: 14 dana x 7 sati
> U -svaki Cetvrtak tijekom nastavne
. Ua
4 245 104 360 360 godine x 7 sati Kristijan Baric¢
SLAST
-ljeto: 14 dana x 7 sati
-svaki ponedjeljak tijekom .
2.Ub 6 245 70 315 315 Kristijan Bari¢ Kuhar 2.
nastavne godine x 7 sati
-lipanj, srpanj 2027. o
2. PU 2 - 91 91 91 Ivana Polanscak
-13 dana x 7 sati
-15 subota u prvom pol. :
15x7=105
3. ETU 11 105 30 135 270 Kuhar 2. Stela Mrzljak
-proljetni praznici 4 dana:
7x4=30
-od 33. do 35. tjedna
3. EPU 9 - 108 108 215 Kuhar 2. Stela Mrzljak
15 dana x 7 sati
-13 subota u prvom pol. .
4. ETU 2 90 - 90 90 Kuhar 2. Ivana Polanscak
13x7=90
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