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1.) Uvod 

Srednja škola Zabok - Regionalni centar kompetentnosti (u daljnjem tekstu: RCK) je mjesto izvrsnosti strukovnog 

obrazovanja i osposobljavanja u kojemu se uz osnovnu djelatnost strukovnog obrazovanja, koja obuhvaća i provedbu učenja 

temeljenog na radu, obavlja i osposobljavanje i usavršavanje u struci te druge djelatnosti koje pridonose poboljšanju kvalitete 

strukovnog obrazovanja i osposobljavanja i njegove prilagodbe potrebama gospodarstva i tržišta rada. 

Temeljna obilježja RCK su inovativne metode poučavanja i inovativni modeli učenja, učenje temeljeno na radu za učinkovitije 

uključivanje polaznika na tržište rada, prihvaćanje potreba polaznika s teškoćama i drugih ranjivih skupina, omogućena vertikalna 

prohodnost za nastavak obrazovanja, izvrsnost nastavnika, kvalitetna i suvremena infrastruktura, konstruktivna i kreativna 

suradnja sa socijalnim partnerima, javnim sektorom, gospodarskim subjektima, visokim učilištima i drugim zainteresiranim 

institucijama šire zajednice. 
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2.) Plan izvedbe općeobrazovnih predmeta za stjecanje kvalifikacija 4.1 i 4.2. 

 

Nastava iz općeobrazovnih predmeta se odvija sukladno Odluci o donošenju kurikula općeobrazovnih predmeta za srednje škole na razinama 4.1 i 4.2 (NN 10/25). 

Plan izvedbe po razredima je prikazan u Tablicama 1 i 2. 
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3.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Referent za poslovnu 

ekonomiju / Referentica za poslovnu ekonomiju 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor EKONOMIJA I TRGOVINA 

Naziv kurikuluma  Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije referent za poslovnu ekonomiju / referentica za poslovnu 

ekonomiju  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Referent za poslovnu ekonomiju / Referentica za poslovnu ekonomiju 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 243 

Popis modula 
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Obvezni Uvod u poduzetništvo 1.razred  

Informacijsko-komunikacijske tehnologije u uredskom poslovanju 1.razred  

Osnove računovodstva 1.razred  

Uvod u osobne financije 1.razred 

Uvod u poslovne komunikacije 1.razred  

Daktilografija u uredskom poslovanju 1.razred  

Engleski jezik struke 2 - Poslovanje I 1.razred  

 

Planiranje poduzetničke aktivnosti 2.razred 

Proračunske tablice u poslovanju 2.razred 

Računovodstvo imovine i obveza 2.razred 

Mikroekonomija 2.razred 

Ponašanje potrošača 2.razred 

Pisane poslovne komunikacije 2.razred 

Novčano poslovanje 2.razred 

Izborni Medijska kultura u poslovanju 2.razred 

Računovodstvo fizičkih osoba 2.razred 

Slobodni/fakultativni / 
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Završni rad Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).  

 

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija referent za poslovnu ekonomiju/referentica za poslovnu 

ekonomiju završava provjerom strukovnog znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. 

Provjera se provodi izradom i obranom završnog rada. Za kvalifikaciju razine 4.2 završni rad uključuje 

praktični rad te provjeru ostaloga strukovnog znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula.  

 

Završni rad projektni je zadatak u kojem učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi 

mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije referent za poslovnu ekonomiju/referentica za 

poslovnu ekonomiju.  

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s kojima ustanova za 

strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 
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CSVET 1 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 3 1 1 3 1 1 2 2 2

UKUPNO 3

Nast. tjed. 4

1. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
2. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
3. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
4. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
5. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
6. 2 3 4 1 2 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
7. 2 2 1 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
8. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
9. 1 1 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33

10. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
11. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
12. 2 3 4 1 2 3 3 2 1 4 2 4 1 2 1 1 33
13. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
14. 2 1 2 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
15. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
16. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
17. 2 3 4 2 1 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
18. 2 3 2 2 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
19. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
20. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
21. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
22. 2 3 4 2 1 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
23. 2 3 2 2 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
24. 2 1 2 4 3 3 3 1 2 4 2 4 1 2 1 1 33
25. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
26. 1 1 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
27. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
28. 2 3 2 2 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
29. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
30. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
31. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
32. 2 3 1 3 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
33. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
34. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33

35. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33

UKUPNO: 17 17 17 19 20 20 30 35 20 20 15 15 70 15 15 40 18 17 105 105 35 35 35 140 70 140 35 70 35 35 1155
SA 8 8 8 6 5 5 20 15 5 5 10 10 5 10 10 30 7 8 20 20 15 15 15 240

POSLODAVAC 0
AKTIVNOST 5 5

SVEUKUPNO: 25 25 25 25 25 25 50 50 25 25 25 25 75 25 25 75 25 25 125 125 50 50 50 140 70 140 35 70 35 35 1400

2 3 4 3 3 3+3
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INFORMACIJSKO - KOMUNIKACIJSKA 

TEHNOLOGIJA U UREDSKOM 

POSLOVANJU  

OSNOVE RAČUNOVODSTVA 
UVOD U POSLOVNE 

KOMUNIKACIJE
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CSVET 1 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 3 1 1 3 1 1 2 2 2

UKUPNO 3

Nast. tjed. 4

1. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
2. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
3. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
4. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
5. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
6. 2 3 4 1 2 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
7. 2 2 1 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
8. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
9. 1 1 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33

10. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
11. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
12. 2 3 4 1 2 3 3 2 1 4 2 4 1 2 1 1 33
13. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
14. 2 1 2 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
15. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
16. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
17. 2 3 4 2 1 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
18. 2 3 2 2 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
19. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
20. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
21. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
22. 2 3 4 2 1 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
23. 2 3 2 2 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
24. 2 1 2 4 3 3 3 1 2 4 2 4 1 2 1 1 33
25. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
26. 1 1 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
27. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
28. 2 3 2 2 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
29. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
30. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
31. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
32. 2 3 1 3 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
33. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33
34. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33

35. 2 3 4 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 33

UKUPNO 17 17 17 19 20 20 30 35 20 20 15 15 70 15 15 40 18 17 105 105 35 35 35 140 70 140 35 70 35 35 1155
SA 8 8 8 6 5 5 20 15 5 5 10 10 5 10 10 30 7 8 20 20 15 15 15 240

POSLODAVAC 0
AKTIVNOST 5 5

SVEUKUPNO 25 25 25 25 25 25 50 50 25 25 25 25 75 25 25 75 25 25 125 125 50 50 50 140 70 140 35 70 35 35 1400
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CSVET 1 2 1 1 1 2 1 2 1 1 1 2 2 2 1 3

UKUPNO

Nast. tjed.

1. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
2. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
3. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
4. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
5. 2 2 4 4 3 3 1 3 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
6. 4 4 4 2 2 1 1  4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
7. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
8. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
9. 4 4 4 3 3 3 1 2 1 1 4 2 4 1 2 1 1 34

10. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
11. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
12. 4 4 4 2 2 1 1 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
13. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
14. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
15. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
16. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
17. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
18. 2 2 2 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
19. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
20. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
21. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
22. 3 3 3 1 4 4 3 1 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
23. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
24. 1 1 2 2 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
25. 3 3 4 2 2 2 2 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
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29. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
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33. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
34. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34

35. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
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SA 8 15 7 22 22 33 33 7 7 8 8 7 7 8 8 7 7 8 8 7 8 15 7 15 8 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 7 8 15 15 15 7 23 335
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AKTIVNOST

SVEUKUPNO: 26 49 25 50 50 75 75 24 24 26 26 24 24 26 26 24 24 26 26 24 26 50 24 50 26 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 24 26 50 49 51 24 76 140 70 140 35 70 35 35 1525
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CSVET 1 2 1 1 1 2 1 2 1 1 1 2 2 2 1 3

UKUPNO

Nast. tjed.

1. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
2. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
3. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
4. 3 3 4 2 2 2 2 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
5. 3 3 1 3 4 4 1 3 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
6. 2 2 1 1 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
7. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
8. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
9. 3 3 4 4 4 3 1 2 1 1 4 2 4 1 2 1 1 34

10. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
11. 3 3 4 2 2 2 2 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
12. 2 2 1 1 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
13. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
14. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
15. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
16. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
17. 3 3 4 4 4 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
18. 2 2 2 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
19. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
20. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
21. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
22. 4 4 4 3 3 3 1 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
23. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
24. 4 4 4 1 1 2 2 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
25. 4 2 2 2 2 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
26. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
27. 4 4 4 3 3 1 3 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
28. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
29. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
30. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
31. 2 2 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
32. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
33. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34
34. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34

35. 4 4 4 3 3 4 2 2 4 2 4 1 2 1 1 34

UKUPNO: 18 34 18 28 28 42 42 17 17 18 18 17 17 18 18 17 17 18 18 17 18 35 17 35 18 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 17 18 35 34 36 17 53 140 70 140 35 70 35 35 1190
SA 8 15 7 22 22 33 33 7 7 8 8 7 7 8 8 7 7 8 8 7 8 15 7 15 8 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 7 8 15 15 15 7 23 335

POSLODAVAC
AKTIVNOST

SVEUKUPNO: 26 49 25 50 50 75 75 24 24 26 26 24 24 26 26 24 24 26 26 24 26 50 24 50 26 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 24 26 50 49 51 24 76 140 70 140 35 70 35 35 1525
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4.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Komercijalist / 

Komercijalistica 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor EKONOMIJA I TRGOVINA 

Naziv kurikuluma  Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije komercijalist / komercijalistica  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Komercijalist / Komercijalistica 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 241 

Popis modula 
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Obvezni Unutarnje trgovinsko poslovanje s vježbama1.razred  

Informacijsko-komunikacijske tehnologije u uredskom poslovanju 1.razred  

Osnove računovodstva 1.razred  

Uvod u osobne financije 1.razred 

Uvod u poslovne komunikacije 1.razred  

Talijanski jezik struke 1 - Osobni podatci u pisanom i usmenom izričaju 1.razred  

 

Nabavno poslovanje 2.razred 

Vježbe nabavnoga poslovanja 2.razred 

Planiranje poduzetničke aktivnosti 2.razred 

Proračunske tablice u poslovanju 2.razred 

Prehrambena roba i trendovi u prehrani 2.razred 

Računovodstvo imovine i troškova 2.razred 

Komunikacija u poslovnome okružju 2.razred 

Novčano poslovanje 2.razred 

Izborni Prezentacijske vještine u komercijalnome poslovanju 2.razred 

Slobodni/fakultativni / 
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Završni rad Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).  

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija komercijalist/komercijalistica završava provjerom 

strukovnog znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i 

obranom završnog rada. Za kvalifikaciju razine 4.2 završni rad uključuje praktični rad te provjeru 

ostaloga strukovnog znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula.  

Završni rad projektni je zadatak u kojem učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi 

mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije komercijalist/komercijalistica. 

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s kojima ustanova za 

strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Trgocentar d.o.o. 

Gastrostil d.o.o. 

Elektropartner d.o.o. 

Klinička bolnica Sveti duh 

Kograd d.o.o. 

Pekarna Stari Zagreb d.o.o. 

Inel - medicinska tehnika d.o.o 

Trgovina Krk d.d. 

  Općina Stubičke Toplice 

  SPAR Hrvatska d.o.o. 

 Casa trgovina satovima d.o.o. 
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CSVET 1 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 3 1 1 3 1 1 1 1 2 2 2

UKUPNO 3

Nast. tjed. 4

1. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
2. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
3. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
4. 4 2 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
5. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
6. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
7. 4 2 2 1 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
8. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
9. 6 3 4 1 1 3 4 2 4 1 2 1 1 33

10. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
11. 5 1 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
12. 6 3 4 2 2 1 4 2 4 1 2 1 1 33
13. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
14. 6 1 2 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
15. 1 5 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
16. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
17. 6 3 4 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
18. 3 2 3 2 3 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
19. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
20. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
21. 4 3 5 1 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
22. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
23. 2 2 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
24. 4 1 2 6 2 1 2 4 2 4 1 2 1 1 33
25. 4 3 1 5 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
26. 4 3 6 1 1 3 4 2 4 1 2 1 1 33
27. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
28. 2 2 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
29. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
30. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
31. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
32. 1 3 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
33. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33
34. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33

35. 4 3 6 2 3 4 2 4 1 2 1 1 33

UKUPNO: 20 25 20 20 20 20 20 15 15 20 20 30 35 70 20 20 65 17 17 17 19 35 35 35 140 70 140 35 70 35 35 1155
SA 5 10 10 5 5 5 5 10 10 5 5 20 15 5 5 5 10 8 8 8 6 15 15 15 210

POSLODAVAC 15 20 35
AKTIVNOST 25 50 50 25 25 25 25 25 25 25 25 50 50 75 25 25 75 25 25 25 25 50 50 50 140 70 140 35 70 35 35 1400

UNUTARNJE TRGOVINSKO POSLOVANJE S 

VJEŽBAMA   

INFORMACIJSKO-KOMUNIKACIJSKA 

TEHNOLOGIJA U UREDSKOM 

POSLOVANJU
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MODULI

Prezentacijske vještine u 

komercijalnome 

poslovanju
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 d
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CSVET 2 1 1 2 1 1 1 2 1 2 3 1 2 2 1 2

UKUPNO 2

Nast. tjed. 3

1. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
2. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
3. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
4. 3 3 2 3 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 32
5. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
6. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
7. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
8. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
9. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32

10. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
11. 3 3 2 3 3 3 6 4 2 4 1 2 1 1 32
12. 2 1 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
13. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
14. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
15. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
16. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
17. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
18. 2 1 3 2 2 1 3 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 32
19. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
20. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
21. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
22. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
23. 3 3 2 3 6 6 4 2 4 1 2 1 1 32
24. 1 2 1 2 3 6 6 2 4 2 4 1 2 1 1 32
25. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
26. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
27. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
28. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
29. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
30. 3 2 1 2 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
31. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
32. 3 2 3 6 3 3 3 4 2 4 1 2 1 1 32
33. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32
34. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32

35. 3 2 3 6 6 3 4 2 4 1 2 1 1 32

UKUPNO: 35 18 17 17 9 9 18 36 16 28 42 18 35 35 17 21 21 42 42 42 42 21 21 63 63 21 21 35 140 70 140 35 70 35 35 1120
SA 15 7 8 15 7 8 7 14 9 22 33 7 15 15 8 4 4 8 8 8 8 4 4 12 12 4 4 0 230

POSLODAVAC 9 17 9 35
AKTIVNOST

SVEUKUPNO: 50 25 25 41 33 26 25 50 25 50 75 25 50 50 25 25 25 50 50 50 50 25 25 75 75 25 25 35 140 70 140 35 70 35 35 1385

6+6

Komunikacija u 

poslovnome okružju

5

6+6

2

Kr
at

ko
ro

čn
e 

i d
ug

or
oč

ne
 

ob
ve

ze
 t

e 
tr

oš
ko

vi
 p

os
lo

va
nj

a

2

O
bl

ic
i i

 s
ti

lo
vi

 p
is

an
e 

po
sl

ov
ne

 

ko
m

un
ik

ac
ije

Pi
sa

ne
 p

os
lo

vn
e 

ko
m

un
ik

ac
ije

 

u 
ko

m
er

ci
ja

ln
om

 p
os

lo
va

nj
u

Ko
m

un
ik

ac
ija

 v
ez

an
a 

uz
 

za
po

šl
ja

va
nj

e 
u 

po
sl

ov
an

ju

1 3 1

Pl
at

ni
 p

ro
m

et
 i 

bl
ag

aj
ni

čk
o 

po
sl

ov
an

je

1

Kr
at

ko
ro

čn
a 

i d
ug

or
oč

na
 

po
tr

až
iv

an
ja

Računovodstvo imovine i 

troškova

54 4 5 6
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Razred 2.K

Nabavno poslovanje
Vježbe nabavnoga 

poslovanja

Planiranje 

poduzetničke 

aktivnosti

Proračunske tablice u 

poslovanju

Prehrambena roba i 

trendovi u prehrani
OPĆE OBRAZOVNI PREDMETI
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5.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Prodavač / Prodavačica 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor EKONOMIJA I TRGOVINA 

Naziv kurikuluma 
 Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije prodavač / prodavačica  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Prodavač / Prodavačica 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.1 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 180 

Popis modula 
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Obvezni Maloprodaja 1.razred  

Prehrambena roba 1.razred  

Radni procesi u nabavi 1.razred  

Uvod u poslovanje prodavaonice 1.razred 

Aranžiranje i estetsko oblikovanje 1.razred  

Zapošljavanje u maloprodaji 1.razred  

Radne procedure u prodavaonici 1.razred  

 

Roba široke potrošnje 2.razred 

Geometrija 2.razred 

Radni procesi u prodaji 2.razred 

Poslovanje prodavaonice 2.razred 

Prodajna komunikacija 2.razred 

Poslovni procesi u prodavaonici 2.razred 

Izborni 
Vrtlarenje 1.razred 

Obuća i kožna galanterija 2.razred 

Slobodni/fakultativni / 
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Završni rad 
Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).  

 

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija prodavač/prodavačica završava provjerom strukovnog 

znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom 

završnoga rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 završni rad uključuje praktični rad te provjeru ostaloga 

strukovnog znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula.  

 

Završni rad projektni je zadatak u kojem učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi 

mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije prodavač/prodavačica. 

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s koj ima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Plodine d.d. 

Trgocentar d.o.o. 

Konzum plus d.o.o 

Trgovina Krk d.d. 

TOMMY d.o.o. 
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MODULI 
OSNOVE 

MATEMATIKE

ARANŽIRANJE I 

ESTETSKO 

OBLIKOVANJE

ZAPOŠLJAVANJE U 

MALOPRODAJI  
VRTLARENJE
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CSVET 2 2 2 2 1 2 1 1 5 2 1 1 4 1 1 3

UKUPNO 5 4 1 3

Nast. tjed. 3 4 2 5 2

1. 4 3 3 4 2 5 2 3 2 2 2 1 1 34
2. 4 3 3 4 2 5 2 3 2 2 2 1 1 34
3. 4 3 3 4 2 5 2 3 2 2 2 1 1 34
4. 4 3 3 4 2 5 2 3 2 2 2 1 1 34
5. 4 3 3 4 2 7 2 3 2 2 2 1 1 36
6. 4 3 3 4 2 7 2 3 2 2 2 1 1 36
7. 4 3 3 4 2 7 2 3 2 2 2 1 1 36
8. 4 3 3 2 2 2 7 2 3 2 2 2 1 1 36
9. 3 1 3 3 4 2 7 2 3 2 2 2 1 1 36

10. 4 3 3 4 2 7 2 3 2 2 2 1 1 36
11. 4 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
12. 4 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
13. 4 3 3 2 2 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
14. 4 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
15. 4 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
16. 4 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
17. 4 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
18. 2 3 2 3 2 2 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
19. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
20. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
21. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
22. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
23. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
24. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
25. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
26. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
27. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
28. 3 2 2 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
29. 1 2 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
30. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
31. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
32. 3 1 3 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
33. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36
34. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36

35. 3 4 3 4 7 2 2 3 2 2 2 1 1 36

UKUPNO: 35 35 45 40 20 40 15 15 105 30 20 20 70 20 20 70 105 70 70 70 35 35 1035
SA 15 15 5 10 5 10 10 10 20 20 5 5 30 5 5 5 205

POSLODAVAC 245
AKTIVNOST 0

SVEUKUPNO: 50 50 50 50 25 50 25 25 125 50 25 25 100 25 25 75 105 70 70 70 35 35 1485
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MODULI

Radni 

procesi u 

prodaji

Obuća i kožna 

galanterija
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CSVET 1 1 1 1 4 1 2 1 2 1 1 2 2 12 12 3

UKUPNO 4 3

Nast. tjed. 4 4

1. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
2. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
3. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
4. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
5. 3 1 4 2 2 3 2 2 1 1 21
6. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
7. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
8. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
9. 4 4 1 1 1 1 3 2 2 1 1 21

10. 2 2 4 2 2 3 2 2 1 1 21
11. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
12. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
13. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
14. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
15. 1 3 4 2 2 3 2 2 1 1 21
16. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
17. 4 4 2 2 3 2 2 1 1 21
18. 4 2 2 2 1 1 3 2 2 1 1 21
19. 3 2 4 2 1 3 2 2 1 1 21
20. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
21. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
22. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
23. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
24. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
25. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
26. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
27. 2 1 3 1 1 4 3 2 2 1 1 21
28. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
29. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
30. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
31. 2 2 2 2 4 3 2 2 1 1 21
32. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
33. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21
34. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21

35. 2 4 2 4 3 2 2 1 1 21

UKUPNO: 19 19 19 18 70 17 35 18 35 17 18 18 17 17 18 65 105 70 70 35 35 735
SA 7 6 6 6 30 8 15 7 15 8 7 15 15 38 37 10 230

POSLODAVAC 17 18 245 245 525
AKTIVNOST 0

SVEUKUPNO: 26 25 25 24 100 25 50 25 50 25 25 50 50 300 300 75 105 70 70 35 35 1490
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Srednja škola Zabok – Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu – CUT Zabok 21 

6.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Turistički tehničar 

destinacije / Turistička tehničarka destinacije 

 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor UGOSTITELJSTVO 

Naziv kurikuluma 
Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije turistički tehničar destinacije /turistička tehničarka 

destinacije  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Turistički tehničar destinacije / Turistička tehničarka destinacije 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 243 

Popis modula 
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Srednja škola Zabok – Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu – CUT Zabok 22 

Obvezni Zaštita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred  

Turistički sustav 1.razred  

Održivi razvoj turizma 1.razred  

Poslovanje u turizmu 1.razred 

Komunikacijske vještine u turizimu 1.razred  

Temeljni čimbenici turističkih destinacija 1.razred  

Engleski jezik u turizmu 1 II 1.razred  

Njemački jezik u turizmu 1 II 1.razred  

Poslovni talijanski jezik u turizmu 1 III 1.razred  

 

Konkurentnost u turizmu 2.razred 

Prodaja i recepcijsko poslovanje 2.razred 

Uvod u umjetnost 2.razred 

Informacijsko-komunikacijska tehnologija 2.razred 

Pravo i poduzetništvo u turizmu 2.razred 

Engleski jezik u turizmu 2 II 2.razred 

Njemački jezik u turizmu 2 II 2.razred 

Poslovni talijanski jezik u turizmu 2 III 2.razred 

Izborni 
Agroturizam 2.razred 

Slobodni/fakultativni Škola i zajednica 
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Srednja škola Zabok – Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu – CUT Zabok 23 

Završni rad 
 Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).  

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija turistički tehničar destinacije/turistička tehničarka 

destinacije završava provjerom strukovnoga znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. 

Provjera se provodi izradom i obranom završnog rada koji uključuje praktični rad te provjerom ostaloga 

strukovnoga znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula.  

Završni rad projektni je zadatak u kojem učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi 

mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije turistički tehničar destinacije/turistička tehničarka 

destinacije.   

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s koj ima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Zagi Grupa d.o.o., Hotel Zagi 

Hilton Garden Inn Zagreb 

Maistra Hospitality Group, Hotel Sheraton 

Srednja škola Zabok, Akademis 

Rudan d.o.o., Terme Jezerčica 

Terme Stubaki d.o.o., Hotel Matija Gubec 

Salve Regina d.o.o., Hotel Kaj 

Hotel Villa Magdalena 

Marko, obrt za ugostiteljstvo i proizvodnju, Klet Kozjak 
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MODULI
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CSVET 1 2 1 1 2 2 3 2 2 4 3 4 6 4

UKUPNO 1 6 4

Nast. tjed. 2 3 2

1. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
2. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
3. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
4. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
5. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
6. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
7. 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 32
8. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
9. 3 3 1 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33

10. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
11. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
12. 3 4 2 1 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
13. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
14. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
15. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
16. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
17. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
18. 3 2 2 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
19. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
20. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
21. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
22. 2 1 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
23. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
24. 3 4 3 1 2 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
25. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
26. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
27. 3 1 3 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
28. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
29. 1 2 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
30. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
31. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
32. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
33. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33
34. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33

35. 3 4 3 3 3 2 4 2 4 1 2 1 1 33

UKUPNO: 23 35 20 20 35 35 35 35 35 70 70 35 105 70 140 70 140 35 70 35 35 1148
SA 2 15 5 5 15 15 5 15 15 25 5 15 40 25 202

POSLODAVAC 35 50 85
AKTIVNOST 5 5 5 15

SVEUKUPNO: 25 50 25 25 50 50 75 50 50 100 75 100 150 100 140 70 140 35 70 35 35 1450
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MODULI
Uvod u 

umjetnost

Konkurentnost u 

turizmu

Strani 
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struke

Agroturizam
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CSVET 3 4 1 1 3 2 4 1 2 2 2 2 2 2 2 2

UKUPNO 2 2 2 2

Nast. tjed. 1

1. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
2. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
3. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
4. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
5. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
6. 5 1 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
7. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
8. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
9. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32

10. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
11. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
12. 6 2 1 2 1 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
13. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
14. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
15. 1 5 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
16. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
17. 6 2 1 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
18. 3 2 1 3 3 1 1 1 1 4 3 4 1 2 1 1 32
19. 2 1 6 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
20. 2 1 6 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
21. 2 1 6 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
22. 2 1 6 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
23. 2 1 6 3 2 2 4 3 4 1 2 1 1 32
24. 2 1 6 1 2 2 2 2 4 1 4 1 2 1 1 32
25. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
26. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
27. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
28. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
29. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
30. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
31. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
32. 2 1 4 2 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
33. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32
34. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32

35. 2 1 6 3 2 3 2 4 4 1 2 1 1 32

UKUPNO: 35 50 20 20 50 35 85 20 35 35 35 35 35 35 35 35 140 70 140 35 70 35 35 1120
SA 15 25 5 5 25 15 15 5 15 15 15 15 15 15 15 10 225

POSLODAVAC 25 25 50
AKTIVNOST 5 5

SVEUKUPNO: 75 100 25 25 75 50 100 25 50 50 50 50 50 50 50 50 140 70 140 35 70 35 35 1400
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7.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Tehničar za ugostiteljstvo / 

Tehničarka za ugostiteljstvo 

 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove  

2026./2027. 

Podsektor UGOSTITELJSTVO 

Naziv kurikuluma Tehničar za ugostiteljstvo / Tehničarka za ugostiteljstvo 

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Tehničar za ugostiteljstvo / Tehničarka za ugostiteljstvo 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.2 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 243 

Popis modula 
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Obvezni Zaštita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred  

Komunikacijske vještine 1.razred  

Higijena i ekologija 1.razred  

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred 

Procesi obrade namirnica 1.razred  

Temeljne vještine u ugostiteljstvu 1.razred  

 

Radne operacije u poslužnom odjelu 2.razred 

Kulinarske vještine 2.razred 

Vještine posluživanja 2.razred 

Informacijsko-komunikacijska tehnologija 2.razred 

Komunikacija na stranom jeziku II 2.razred 

 

Trendovi u gastronomiji 3.razred 

Prigodni obroci 3.razred  

Hotelsko poslovanje 3.razred 

Poduzetništvo u turizmu i ugostiteljstvu 3.razred 

 

Turističko poslovanje 4.razred 

E-poslovanje 4.razred 

Organizacijska psihologija 4.razred 

Zakonodavstvo u turizmu 4.razred 

Financijsko poslovanje 4.razred 

Osnove slastičarstva 4.razred 

Priča o kavi 4.razred 
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Srednja škola Zabok – Regionalni centar kompetentnosti u turizmu i ugostiteljstvu – CUT Zabok 28 

Izborni 
Verbalna i neverbalna komunikacija u ugostiteljstvu 2.razred 

Priča o kavi 2.razred 

Posluživanje obroka za posebne prigode 2.razred 

 

Krizne situacije u ugostiteljstvu 3.razred 

Izrada životopisa 3.razred 

Izrada i objava digitalnog sadržaja na društvenim mrežama 3.razred 

Emocionalna inteligencija u ugostiteljstvu 3.razred 

 

Gotovljenje jela iz jelovnika i menija 4.razred 

Miksologija 4.razred 

Slobodni/fakultativni Škola i zajednica 

Završni rad 
Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 

62/18).  

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija tehničar za ugostiteljstvo / tehničarka za ugostiteljstvo 

završava provjerom strukovnog znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se 

provodi izradom i obranom završnog rada koji uključuje praktični rad te provjerom ostaloga 

strukovnog znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula.  

Završni rad projektni je zadatak u kojem učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi 

mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije tehničar za ugostiteljstvo / tehničarka za 

ugostiteljstvo.  
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Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s koj ima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Akademis – Srednja škola Zabok 

Restoran Zelenjak Ventek 

Restoran Rody 

Restoran Bolte 

Restoran Semi 

Hotel Kaj 

Pizzeria Kuglana 

Restoran BBQ King Grill&Bar 

Hotel Admiral Zagreb 

Hotel Well 

Restoran Kramberger 
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MODULI
ZAŠTITA NA 

RADU

SI
U

ZN
R
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sl
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i j
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 u

 s
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 p
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O
sn

ov
e 

ob
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h 
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m
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O
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e 
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g 
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CSVET 1 2 4 3 2 3 2 4 3 2 8 4

UKUPNO 1

Nast. tjed. 5

1. 5 1 2 6 4 4 2 4 1 2 1 1 33
2. 5 1 2 6 4 4 2 4 1 2 1 1 33
3. 5 1 2 6 4 4 2 4 1 2 1 1 33
4. 5 1 2 6 4 4 2 4 1 2 1 1 33
5. 3 1 2 6 4 4 2 4 1 2 1 1 31
6. 1 2 6 4 4 2 4 1 2 1 1 28
7. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
8. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
9. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35

10. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
11. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
12. 1 2 4 2 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
13. 1 2 6 2 2 7 4 2 4 1 2 1 1 35
14. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
15. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
16. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
17. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
18. 1 2 3 3 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
19. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
20. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
21. 1 2 6 4 7 4 2 4 1 2 1 1 35
22. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
23. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
24. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
25. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
26. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
27. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
28. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
29. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
30. 1 2 1 5 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
31. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
32. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
33. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33
34. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33

35. 1 2 6 4 5 4 2 4 1 2 1 1 33

UKUPNO: 23 35 70 70 35 70 35 50 50 40 105 70 140 70 140 35 70 35 35 1178
SA 2 15 25 5 15 5 15 35 25 10 7 12 0 0 0 0 0 0 0 171

POSLODAVAC 0
AKTIVNOST 5 15 88 18 0 0 0 0 0 0 0 126

SVEUKUPNO: 25 50 100 75 50 75 50 100 75 50 200 100 140 70 140 35 70 35 35 1475

Razred 1.TU

M
at
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a
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el
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 i 
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tv
en

a 
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a
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Z

U
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O

 T
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D
N

O

OPĆE OBRAZOVNI PREDMETI
KOMUNIKACIJSKE 

VJEŠTINE
HIGIJENA I EKOLOGIJA

ORGANIZACIJA RADA U 

UGOSTITELJSTVU
PROCESI OBRADE NAMIRNICA

TEMELJNE VJEŠTINE U 

UGOSTITELJSTVU

H
rv

at
sk

i j
ez

ik

St
ra

ni
 je

zi
k 

I

3 6 6 4 7//5

6 5 5 9 12
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MODULI

SI
U
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CSVET 4 3 2 1 3 2 2 2 1

UKUPNO

Nast. tjed.

1. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
2. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
3. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
4. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
5. 4 6 8 2 1 3 1 4 2 4 1 2 1 1 30
6. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
7. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
8. 4 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
9. 3 1 6 6 2 4 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30

10. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
11. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
12. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
13. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
14. 4 6 2 4 1 1 7 4 2 4 1 2 1 1 30
15. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
16. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
17. 4 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
18. 2 3 3 4 1 2 1 1 4 4 2 4 1 2 1 1 30
19. 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
20. 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
21. 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
22. 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
23. 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
24. 6 8 2 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
25. 6 8 3 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
26. 6 8 3 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
27. 6 2 3 1 2 6 4 2 4 1 2 1 1 30
28. 6 3 1 1 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
29. 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
30. 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
31. 6 3 1 2 5 3 4 2 4 1 2 1 1 30
32. 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
33. 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
34. 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30

35. 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30

UKUPNO: 35 35 105 105 70 70 35 17 53 35 35 20 15 35 35 35 35 140 70 140 35 70 35 35 1050
SA 20 10 20 20 10 10 10 8 22 10 10 15 5 8 8 8 8 156

POSLODAVAC 45 30 20 20 15 5 32 32 32 32 179
AKTIVNOST 5 5 5 15

SVEUKUPNO: 100 75 125 125 100 100 50 25 75 50 50 50 25 75 75 75 75 140 70 140 35 70 35 35 1400

Po
sl

už
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a 
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e 
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e

3
3

8+8

POSLUŽIVANJE 

OBROKA ZA POSEBNE 

PRIGODE

KULINARSKE 

VJEŠTINE

O
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e 

pr
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m

e 
je
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5

VJEŠTINE POSLUŽIVANJA
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4

PRIČA O 

KAVI

Pr
ič

a 
o 

ka
vi

3
3

KOMUNIKACIJA 

NA STRANOM 

JEZIKU

4 4 26+6

7 4 35 6

8+8//2

Razred 2.TUa

RADNE OPERACIJE U 

POSLUŽNOM ODJELU

INFORMACIJSKO-

KOMUNIKACIJSKA 

TEHNOLOGIJA

VERBALNA I 

NEVERBALNA 

KOMUNIKACIJA U 

UGOSTITELJSTVU

OPĆE OBRAZOVNI PREDMETI
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MODULI
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CSVET 4 3 2 1 3 2 2 2 1

UKUPNO

Nast. tjed.

1. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
2. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
3. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
4. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
5. 6 8 2 1 3 1 4 2 4 1 2 1 1 30
6. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
7. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
8. 6 8 2 4 1 4 2 4 1 2 1 1 30
9. 6 6 2 4 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30

10. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
11. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
12. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
13. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
14. 6 2 4 1 1 7 4 2 4 1 2 1 1 30
15. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
16. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
17. 6 2 4 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
18. 2 3 3 4 1 2 1 1 4 4 2 4 1 2 1 1 30
19. 4 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
20. 4 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
21. 4 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
22. 4 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
23. 4 6 8 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
24. 4 6 8 2 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
25. 4 6 8 3 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
26. 4 6 8 3 1 2 4 2 4 1 2 1 1 30
27. 1 3 6 2 3 1 2 6 4 2 4 1 2 1 1 30
28. 4 6 3 1 1 1 8 4 2 4 1 2 1 1 30
29. 4 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
30. 4 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
31. 4 6 3 1 2 5 3 4 2 4 1 2 1 1 30
32. 4 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
33. 4 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30
34. 4 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30

35. 4 6 3 1 2 8 4 2 4 1 2 1 1 30

UKUPNO: 35 35 105 105 70 70 35 17 53 35 35 20 15 35 35 35 35 140 70 140 35 70 35 35 1050
SA 20 10 20 20 10 10 10 8 22 10 10 15 5 8 8 8 8 156

POSLODAVAC 45 30 20 20 15 5 32 32 32 32 179
AKTIVNOST 5 5 5 15

SVEUKUPNO: 100 75 125 125 100 100 50 25 75 50 50 50 25 75 75 75 75 140 70 140 35 70 35 35 1400

Razred 2.Tub

RADNE OPERACIJE U 

POSLUŽNOM ODJELU

KULINARSKE 

VJEŠTINE
VJEŠTINE POSLUŽIVANJA

INFORMACIJSKO-

KOMUNIKACIJSKA 

TEHNOLOGIJA

KOMUNIKACIJA 

NA STRANOM 

JEZIKU

VERBALNA I NEVERBALNA 

KOMUNIKACIJA U 

UGOSTITELJSTVU

PRIČA O 

KAVI

POSLUŽIVANJE 

OBROKA ZA 

POSEBNE PRIGODE

OPĆE OBRAZOVNI PREDMETI
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MODULI
TRENDOVI U 

GASTRONOMIJI

PRIGODNI 

OBROCI

Krizne situacije u 

ugostiteljstvu

Emocionalna 

inteligencija u 

ugositeljstvu

Izrada 

životopisa

Izrada i objava saržaja 

na društvenim mrežama
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CSVET 2 2 2 8 7 3 2 2 2 2 2 2 2
UKUPNO 8 7 2 2 2 2

Nast. tjed. 6 6 2 2 2 2

1. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
2. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
3. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
4. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
5. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
6. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
7. 4 2 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
8. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
9. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34

10. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
11. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
12. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
13. 3 3 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
14. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
15. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
16. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
17. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
18. 3 3 3 3 2 1 1 1 1 4 3 3 2 2 1 1 34
19. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
20. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
21. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
22. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
23. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
24. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
25. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
26. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
27. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
28. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
29. 6 2 4 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
30. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
31. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
32. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
33. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34
34. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34

35. 6 6 2 2 2 4 3 3 2 2 1 1 34

UKUPNO: 40 35 30 105 105 65 40 40 30 35 35 35 35 140 105 105 70 70 35 35 1190
SA 10 10 10 25 20 10 10 10 10 15 15 15 15 175

POSLODAVAC 70 50 120
AKTIVNOST 5 10 10 25

SVEUKUPNO: 50 50 50 200 175 75 50 50 50 50 50 50 50 140 105 105 70 70 35 35 1510
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TURIZMU I 
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HOTELSKO 
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OPĆE OBRAZOVNI PREDMETI
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MODULI E-POSLOVANJE
ORGANIZACIJSKA 

PSIHOLOGIJA

ZAKONODAVSTVO 

U TURIZMU

FINANCIJSKO 

POSLOVANJE

GOTOVLJENJE 

JELA IZ JELOVNIKA 

I MENUA

MIKSOLOGIJA
S

IU
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. 

g
u
rp

a

M
ik

s
o
lo

g
ija

p
o
la

 g
ru

p
e
 -

 2
. 
g
ru

p
a

CSVET 2 3 2 2 3 4 2 3 3 4 4

UKUPNO 4 2 3 3 4 4

Nast. tjed. 5 1 4 4 6 6

1. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

2. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

3. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

4. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

5. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

6. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

7. 2 3 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

8. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

9. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

10. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

11. 5 2 1 4 4 2 2 4 4 3 3 2 2 1 1 34

12. 5 2 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

13. 4 2 1 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

14. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

15. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

16. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

17. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

18. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

19. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

20. 2 1 4 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

21. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

22. 2 5 1 4 2 2 4 4 4 3 3 2 2 1 1 34

23. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

24. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

25. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

26. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

27. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

28. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

29. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

30. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

31. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

32. 2 5 1 4 6 6 4 3 3 2 2 1 1 34

UKUPNO: 32 32 32 32 32 64 32 64 64 64 64 64 64 64 64 128 96 96 64 64 32 32 1088

SA 8 18 15 15 18 26 13 11 11 22 22 11 11 20 20 188

POSLODAVAC 10 25 25 14 14 16 16 90

AKTIVNOST 3 3 10 5 21

SVEUKUPNO: 50 75 50 50 75 100 50 75 75 100 100 75 75 100 100 128 96 96 64 64 32 32 1387
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8.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Konobar / Konobarica 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor UGOSTITELJSTVO 

Naziv kurikuluma 
Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije konobar / konobarica  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Konobar / Konobarica 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.1 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 180 

Popis modula 
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Obvezni Zaštita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred  

Komunikacija u ugostiteljstvu 1.razred  

Higijena i ekologija 1.razred  

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred 

Procesi obrade namirnica 1.razred  

Temeljne vještine u ugostiteljstvu 1.razred  

Primijenjena matematika u ugostiteljstvu 1.razred  

 

Primjena računalstva u ugostiteljstvu 2.razred 

Poslovanje i upravljanje cijenama i troškovima ugostiteljskog objekta 2.razred 

Komunikacijske vještine u struci 2.razred 

Osnovni poslužni procesi 2.razred 

Dnevni obroci u ugostiteljstvu 2.razred 

Vještine barista 2.razred 

Osnove posluživanja alkoholnih i bezalkoholnih pića 2.razred 

Talijanski jezik u struci II 2.razred 

Izborni 
 

Slobodni/fakultativni  
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Završni rad 
Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).  

 

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija konobar / konobarica završava provjerom strukovnog 

znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom 

završnoga rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 završni rad uključuje praktični rad te provjeru ostaloga 

strukovnog znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula.  

 

Završni rad projektni je zadatak u kojemu učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, 

izradi mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije konobar / konobarica. 

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s koj ima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Akademis – Srednja škola Zabok 

Restoran Vertigo 

Hotel Matija Gubec 

Restoran Kramberger 

Hotel Zagi 

Restoran Čuček 

Restoran Lagvić 

Restoran Palfi 

Bistro Point 
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MODULI
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CSVET 1 1 2 1 4 3 2 3 2 4 3 2 8 4 2 1 1

UKUPNO 1

Nast. tjed. 4 2

1. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
2. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
3. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
4. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
5. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
6. 3 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 30
7. 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 27
8. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
9. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

10. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
11. 2 2 5 1 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
12. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
13. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
14. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
15. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
16. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
17. 2 2 6 1 3 5 2 3 2 2 2 1 1 32
18. 2 2 3 3 4 5 1 1 3 2 2 2 1 1 32
19. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
20. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
21. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
22. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
23. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
24. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
25. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
26. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
27. 2 2 6 4 5 1 1 3 2 2 2 1 1 32
28. 2 2 6 2 2 5 2 3 2 2 2 1 1 32
29. 2 2 2 4 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
30. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
31. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
32. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
33. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
34. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

35. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

UKUPNO: 23 20 30 20 70 65 40 65 40 65 45 30 70 70 35 18 17 105 70 70 70 35 35 1108
SA 2 5 10 5 20 10 10 10 10 20 15 10 20 10 16 7 7 187

POSLODAVAC 15 15 10 110 20 170
AKTIVNOST 10 10 20

SVEUKUPNO: 25 25 50 25 100 75 50 75 50 100 75 50 200 100 51 25 24 105 70 70 70 35 35 1485

PROCESI OBRADE NAMIRNICA

TEMELJNE 

VJEŠTINE U 

UGOSTITELJSTVU

PRIMIJENJENA 

MATEMATIKA U STRUCI

2 6 4 5

8 5 9 12
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MODULI
Vještine 
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CSVET 1 3 2 2 2 2 1 2 2 1 3 3 3 2 2 4 5 5 2

UKUPNO 5 2

Nast. tjed. 2 2 4 8 2

1. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
2. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
3. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
4. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
5. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
6. 3 4 2 5 3 3 2 2 1 1 26
7. 2 1 3 1 2 8 3 2 2 1 1 26
8. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
9. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26

10. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
11. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
12. 3 4 2 2 6 3 2 2 1 1 26
13. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
14. 3 2 2 2 8 3 2 2 1 1 26
15. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
16. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
17. 3 4 2 8 3 2 2 1 1 26
18. 2 4 1 1 4 4 1 3 2 2 1 1 26
19. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
20. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
21. 1 1 3 2 8 2 3 2 2 1 1 26
22. 1 4 2 7 1 2 3 2 2 1 1 26
23. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
24. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
25. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
26. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
27. 1 2 2 2 6 2 2 3 2 2 1 1 26
28. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
29. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
30. 1 4 2 8 2 3 2 2 1 1 26
31. 1 3 2 1 8 2 3 2 2 1 1 26
32. 1 2 4 8 2 3 2 2 1 1 26
33. 1 2 4 8 2 3 2 2 1 1 26
34. 1 2 4 8 2 3 2 2 1 1 26

35. 1 2 4 8 2 3 2 2 1 1 26

UKUPNO: 20 50 27 27 27 25 17 35 35 17 45 45 50 20 15 30 40 35 35 105 70 70 35 35 910
SA 5 25 7 7 7 8 3 15 15 8 15 15 15 5 5 15 20 30 10 230

POSLODAVAC 16 16 16 17 5 15 15 10 25 30 55 65 60 345
AKTIVNOST 5 5

SVEUKUPNO: 25 75 50 50 50 50 25 50 50 25 75 75 75 50 50 100 125 125 50 105 70 70 35 35 1490
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Razred 2.Ua - KON

Poslovanje i upravljanje cijenama i troškovima 

ugostitljskog objekta

Komunikacijske vještine u 

struci
Osnovni poslužni procesi

Dnevni obroci u 

ugostiteljstvu

Osnove posluživanja 

alkoholnih i 

bezalkoholnih pića
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9.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Slastičar / Slastičarka 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor UGOSTITELJSTVO 

Naziv kurikuluma 
Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije slastičar / slastičarka  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Slastičar / Slastičarka 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.1 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 180 

Popis modula 
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Obvezni Zaštita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred  

Komunikacija u ugostiteljstvu 1.razred  

Higijena i ekologija 1.razred  

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred 

Procesi obrade namirnica 1.razred  

Temeljne vještine u ugostiteljstvu 1.razred  

Primijenjena matematika u ugostiteljstvu 1.razred  

 

Tehnologija izrade slastica 2.razred 

Slastice od tijesta 2.razred 

Slastice od smjesa 2.razred 

Slastice od krema 2.razred 

Oblikovanje, ukrašavanje i serviranje slastica 2.razred 

Francuski jezik u struci II 2.razred 

Izborni 
Tradicijske slastice hrvatskih regija 2.razred 

Slobodni/fakultativni  

Završni rad 
Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18).  

 

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija slastičar/slastičarka završava provjerom strukovnog 

znanja, vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom 

završnoga rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 završni rad uključuje praktični rad te provjeru ostaloga 

strukovnog znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula. 

  

Završni rad projektni je zadatak u kojemu učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, 

izradi mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 
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cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije slastičar/slastičarka. 

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s koj ima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Restoran Ribič 

Hotel Sheraton 

Akademis – Srednja škola Zabok 

Slastičarnica Tri užitka 

Slastičarnica Troterie Macaron 

Hotel Well 
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MODULI

Zaštita na 
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CSVET 1 1 2 1 4 3 2 3 2 4 3 2 8 4 2 1 1

UKUPNO 1

Nast. tjed. 4 2

1. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
2. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
3. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
4. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
5. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
6. 3 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 30
7. 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 27
8. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
9. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

10. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
11. 2 2 5 1 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
12. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
13. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
14. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
15. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
16. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
17. 2 2 6 1 3 5 2 3 2 2 2 1 1 32
18. 2 2 3 3 4 5 1 1 3 2 2 2 1 1 32
19. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
20. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
21. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
22. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
23. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
24. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
25. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
26. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
27. 2 2 6 4 5 1 1 3 2 2 2 1 1 32
28. 2 2 6 2 2 5 2 3 2 2 2 1 1 32
29. 2 2 2 4 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
30. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
31. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
32. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
33. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
34. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

35. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

UKUPNO: 23 20 30 20 70 65 40 65 40 65 45 30 70 70 35 18 17 105 70 70 70 35 35 1108
SA 2 5 10 5 20 10 10 10 10 20 15 10 20 10 16 7 7 187

POSLODAVAC 15 15 10 110 20 170
AKTIVNOST 10 10 20

SVEUKUPNO: 25 25 50 25 100 75 50 75 50 100 75 50 200 100 51 25 24 105 70 70 70 35 35 1485

PROCESI OBRADE NAMIRNICA

TEMELJNE 

VJEŠTINE U 

UGOSTITELJSTVU

PRIMIJENJENA 

MATEMATIKA U STRUCI

2 6 4 5

8 5 9 12
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KOMUNIKACIJA U UGOSTITELJSTVU
HIGIJENA I 

EKOLOGIJA
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MODULI
Strani 

jezik u 

struci

Tehnologija 

izrade 

slastica

Oblikovanje, 

ukrašavanje i 

serviranje slastica

Tradicijske 

slastice 

hrvatskih regija
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CSVET 2 3 4 9 3 9 5 3 2 4 3

UKUPNO 2 3

Nast. tjed. 2 3

1. 3 14 3 2 2 1 1 26
2. 3 14 3 2 2 1 1 26
3. 3 14 3 2 2 1 1 26
4. 3 8 6 3 2 2 1 1 26
5. 3 14 3 2 2 1 1 26
6. 3 14 3 2 2 1 1 26
7. 3 14 3 2 2 1 1 26
8. 3 14 3 2 2 1 1 26
9. 3 14 3 2 2 1 1 26

10. 3 14 3 2 2 1 1 26
11. 3 14 3 2 2 1 1 26
12. 3 14 3 2 2 1 1 26
13. 3 7 7 3 2 2 1 1 26
14. 3 14 3 2 2 1 1 26
15. 3 14 3 2 2 1 1 26
16. 3 14 3 2 2 1 1 26
17. 3 14 3 2 2 1 1 26
18. 1 2 14 3 2 2 1 1 26
19. 2 7 7 3 2 2 1 1 25
20. 2 14 3 2 2 1 1 25
21. 2 14 3 2 2 1 1 25
22. 2 14 3 2 2 1 1 25
23. 2 6 8 3 2 2 1 1 25
24. 2 14 3 2 2 1 1 25
25. 2 3 11 3 2 2 1 1 25
26. 2 14 3 2 2 1 1 25
27. 2 14 3 2 2 1 1 25
28. 2 14 3 2 2 1 1 25
29. 2 14 3 2 2 1 1 25
30. 2 14 3 2 2 1 1 25
31. 2 14 3 2 2 1 1 25
32. 2 14 3 2 2 1 1 25
33. 2 14 3 2 2 1 1 25
34. 2 14 3 2 2 1 1 25

35. 2 11 3 2 2 1 1 22

UKUPNO: 35 53 50 90 35 84 55 25 25 70 53 105 70 70 35 35 890
SA 15 22 10 55 5 36 20 15 10 20 15 223

POSLODAVAC 40 80 35 105 50 35 15 360
AKTIVNOST 10 7 17

SVEUKUPNO: 50 75 100 225 75 225 125 75 50 100 75 105 70 70 35 35 1490

14

Razred 2.Ua - SLAST

Slastice od krema
OPĆE OBRAZOVNI 

PREDMETI
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10.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Kuhar / Kuharica 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor UGOSTITELJSTVO 

Naziv kurikuluma 
Strukovni kurikul za stjecanje kvalifikacije kuhar / kuharica  

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Kuhar / Kuharica 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 4.1 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 180 

Popis modula 
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Obvezni Zaštita na radu u turizmu i ugostiteljstvu 1.razred  

Komunikacija u ugostiteljstvu 1.razred  

Higijena i ekologija 1.razred  

Organizacija rada u ugostiteljstvu 1.razred 

Procesi obrade namirnica 1.razred  

Temeljne vještine u ugostiteljstvu 1.razred  

Primijenjena matematika u ugostiteljstvu 1.razred  

 

Kuhinjska administracija 2.razred 

Osnove za jela 2.razred 

Juhe 2.razred 

Hladna predjela 2.razred 

Primjena računalstva u ugostiteljstvu 2.razred 

Komunikacija na stranom jeziku u struci 2.razred 

Variva i garniture 2.razred 

Hrana i zdravlje 2.razred 

Socijalne vještine u kuhinji 2.razred 

Osnove slastičarstva 2.razred 

Izborni 
Eno i gastro turizam 2.razred 

Fermentacija i kiseljenje 2.razred 

Slobodni/fakultativni  
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Završni rad 
Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 62/18). 

 

Strukovni kurikul kojim se stječe kvalifikacija kuhar/kuharica završava provjerom strukovnog znanja, 

vještina te pripadne samostalnosti i odgovornosti. Provjera se provodi izradom i obranom završnoga 

rada. Za kvalifikaciju razine 4.1 završni rad uključuje praktični rad te provjeru ostaloga strukovnog 

znanja i vještina predviđenih ishodima učenja kurikula. 

 

Završni rad projektni je zadatak u kojemu učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, izradi 

mogućih rješenja i izvedbi mogućih rješenja, primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom 

cjelokupnoga obrazovanja za stjecanje kvalifikacije kuhar/kuharica. 

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s koj ima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Restoran, vinarija i pansion Vuglec Breg 

Hotel Hilton 

Bistro Pivnica Tomek 

PUNKT HOUSE 

Klet Kozjak 

Restoran Zlatni lampaš 

AQUA VIVAE d.o.o. 

Villa Zelenjak – Ventek 

Hotel Kaj 

Sermage Restoran & Catering 

Ognjište Šuman 

Hotel Villa Magdalena 

Hotel, Camping and Aquapark Terme Jezerčica 

Akademis – Srednja škola Zabok 

Westin Zagreb 
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Restoran Grašo 

Restoran Špiro 

Restoran Zagi 
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radu u turizmu 
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CSVET 1 1 2 1 4 3 2 3 2 4 3 2 8 4 2 1 1

UKUPNO 1

Nast. tjed. 4 2

1. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
2. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
3. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
4. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
5. 4 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 31
6. 3 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 30
7. 2 2 6 4 2 3 2 2 2 1 1 27
8. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
9. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

10. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
11. 2 2 5 1 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
12. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
13. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
14. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
15. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
16. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
17. 2 2 6 1 3 5 2 3 2 2 2 1 1 32
18. 2 2 3 3 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
19. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
20. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
21. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
22. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
23. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
24. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
25. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
26. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
27. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
28. 2 2 6 2 2 5 2 3 2 2 2 1 1 32
29. 2 2 2 4 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
30. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
31. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
32. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
33. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32
34. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

35. 2 2 6 4 5 2 3 2 2 2 1 1 32

UKUPNO: 23 20 30 20 70 65 40 65 40 65 45 30 70 70 34 18 18 105 70 70 70 35 35 1108 1108

SA 2 5 10 5 20 10 10 10 10 20 15 10 20 10 16 7 7 187
POSLODAVAC 15 15 10 110 20 170

AKTIVNOST 10 10 20

SVEUKUPNO: 25 25 50 25 100 75 50 75 50 100 75 50 200 100 50 25 25 105 70 70 70 35 35 1485 1485

2

8 5 5 9 12

2 6 6 4 5

Razred 1.Ub

KOMUNIKACIJA U UGOSTITELJSTVU
HIGIJENA I 

EKOLOGIJA

ORGANIZACIJA 

RADA U 

UGOSTITELJSTVU

PROCESI OBRADE 

NAMIRNICA

TEMELJNE 

VJEŠTINE U 
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PRIMIJENJENA 

MATEMATIKA U STRUCI
OPĆE OBRAZOVNI PREDMETI
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MODULI Juhe
Hladna 

predjela

Variva i 

garniture

Socijalne 

vještine u 

kuhinji

Osnove 

slastičarstva

Eno i 

gastro 

turizam

Fermentacija 

i kiseljenje
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CSVET 2 2 4 2 4 5 1 3 2 2 4 2 2 2 4 3 3

UKUPNO 4 5 4 2 4

Nast. tjed. 7 7 7 2 7

1. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
2. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
3. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
4. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
5. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
6. 4 5 2 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
7. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
8. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
9. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27

10. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
11. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
12. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
13. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
14. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
15. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
16. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
17. 4 7 1 1 1 2 2 3 2 2 1 1 27
18. 4 7 2 1 1 1 1 1 3 2 2 1 1 27
19. 4 7 3 1 1 2 3 2 2 1 1 27
20. 4 7 3 1 1 2 3 2 2 1 1 27
21. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
22. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
23. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
24. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
25. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
26. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
27. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
28. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
29. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
30. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
31. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
32. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
33. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27
34. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27

35. 3 1 1 7 4 2 3 2 2 1 1 27

UKUPNO: 40 40 40 30 35 35 15 55 35 35 35 20 15 35 70 60 35 105 70 70 35 35 945

SA 10 10 10 10 10 20 10 20 15 15 20 5 5 10 20 15 15 220
POSLODAVAC 50 10 55 70 45 25 30 25 310

AKTIVNOST 5 10 15

SVEUKUPNO: 50 50 100 50 100 125 25 75 50 50 100 50 50 50 100 75 75 105 70 70 35 35 1490

Razred 2.Ub - KUHARI

Primjena računalstva 

u ugostiteljstvu
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Kuhinjska 

administracija
Osnove za jela Hrana i zdravlje

4 6 4

Komunikacija na 

stranom jeziku u 

struci

4

2
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11.) Plan modula strukovnog kurikuluma za stjecanje kvalifikacije Pomoćni ugostitelj / 

Pomoćna ugostiteljica 

OPĆE INFORMACIJE O KURIKULUMU USTANOVE 

Naziv ustanove SREDNJA ŠKOLA ZABOK - REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI U TURIZMU I UGOSTITELJSTVU 

Za koju je šk. godinu donesen 

kurikulum ustanove 

2026./2027. 

Podsektor TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Naziv kurikuluma 
Pomoćni ugostitelj / Pomoćna ugostiteljica 

Kvalifikacija/e koja/e se stječe/u 

završetkom obrazovanja 

Pomoćni ugostitelj / Pomoćna ugostiteljica 

Razina kvalifikacije prema HKO-u 3 Minimalan obujam kvalifikacije (CSVET) 126 

Popis modula 
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Obvezni Domaćinstvo 1.razred  

Zaštita na radu u ugostiteljstvu 1.razred  

Higijena u ugostiteljstvu 1.razred 

Ugostiteljski objekti 1.razred  

Pomoćni poslovi u pripremnim radovima odjela hrane i pića 1.razred  

Zbrinjavanje otpada u pomoćnim ugostiteljskim zanimanja 1.razred  

 

Prostorije ugostiteljskih objekata 2.razred 

Oprema u ugostiteljstvu 2.razred 

Pomoćni poslovi u domaćinstvu 2.razred 

Informacijsko-komunikacijska tehnologija 2.razred 

 

Pomoćni poslovi u završnim radovima odjela hrane i pića 3.razred 

Pomoćni poslovi čišćenja i održavanja 3.razred 

Poslovna komunikacija u ugostiteljstvu 3.razred 

Izborni 
Domaćinstvo 2.razred 

 

Domaćinstvo 3.razred 

Slobodni/fakultativni / 
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Završni rad 
Završni rad provodi se na temelju Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i srednjoj školi (Narodne 

novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 126/12, 94/13, 152/14, 07/17, 

68/18, 98/19, 64/20, 151/22, 155/23, 156/23), Pravilnika o izradbi i obrani završnoga rada (Narodne 

novine, broj 118/09) i Nacionalnog kurikuluma za strukovno obrazovanje (Narodne novine, broj 

62/18).  

Posebnim kurikulom za stjecanje kvalifikacije Pomoćni ugostitelj / Pomoćna ugostiteljica stječe se 

kvalifikacija u strukovnom obrazovanju, a završava provjerom strukovnog znanja, vještina te pripadne 

samostalnosti i odgovornosti. Za kvalifikacije razine 3 ta se provjera provodi izradom i obranom 

završnoga praktičnog rada.  

Završni rad projektni je zadatak u kojemu učenik treba pokazati samostalnost u analizi problema, 

izradi i izvedbi mogućih rješenja primjenjujući usvojeno znanje i vještine tijekom cjelokupnoga 

obrazovanja za stjecanje kvalifikacije Pomoćni ugostitelj / Pomoćna ugostiteljica. 

Popis ustanova / institucija / gospodarskih subjekata koji imaju uvjete za realizaciju oblika učenja temeljenog na radu s kojima ustanova 

za strukovno obrazovanje surađuje te navesti i ostale oblike suradnje na lokalnoj, regionalnoj, državnoj, međunarodnoj razini 

Akademis – Srednja škola Zabok 
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MODULI
ZAŠTITA 

NA RADU

UGOSTITLJESKI 

OBJEKTI

POMOĆNI POSLOVI 

U PRIPREMNIM 

RADOVIMA ODJELA 

HRANE I PIĆA   

ZBRINJAVANJE OTPADA 

U POMOĆNIM 

UGOSTITELJSKIM 

ZANIMANJIMA 
SI

U
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Nastavni tjedan

1. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
2. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
3. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
4. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
5. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
6. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
7. 5 5 3 3 2 3 1 1 1 2 1 27
8. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
9. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27

10. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
11. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
12. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
13. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
14. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
15. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
16. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
17. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 2 1 27
18. 5 3 5 3 2 3 1 1 1 1 1 1 27
19. 5 3 5 3 2 3 1 1 2 1 1 27
20. 5 3 5 3 2 3 1 1 2 1 1 27
21. 5 3 5 3 2 3 1 1 2 1 1 27
22. 5 3 5 3 2 3 1 1 2 1 1 27
23. 5 3 5 3 2 3 1 1 2 1 1 27
24. 5 1 5 2 3 2 3 1 1 2 1 1 27
25. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
26. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
27. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
28. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
29. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
30. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
31. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
32. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
33. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27
34. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27

35. 5 5 3 3 2 3 1 1 2 1 1 27

UKUPNO: 35 35 70 70 70 140 35 105 70 105 35 35 35 35 35 35 945
SA 0 10 15 15 40

POSLODAVAC 10 5 15 15 20 50 15 130
AKTIVNOST 10 10 20

SVEUKUPNO: 45 50 100 100 100 200 50 105 70 105 35 35 35 35 35 35 1135

Razred 1.PU
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MODULI
OPREMA U 

UGOSTITELJSTVU

INFORMACIJSKO - 

KOMUNIKACIJSKA 

TEHNOLOGIJA U 

UGOSTITELJSTVU
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Nastavni tjedan

1. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
2. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
3. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
4. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
5. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
6. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
7. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
8. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
9. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26

10. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
11. 6 5 3 2 2 3 1 2 1 1 26
12. 6 5 1 3 2 2 2 1 2 1 1 26
13. 6 5 3 3 2 2 1 2 1 1 26
14. 6 5 3 3 2 2 1 2 1 1 26
15. 6 5 3 3 2 2 1 2 1 1 26
16. 6 5 3 3 2 2 1 2 1 1 26
17. 6 5 3 3 2 2 1 2 1 1 26
18. 6 5 3 3 2 2 1 1 1 1 1 26
19. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
20. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
21. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
22. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
23. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
24. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
25. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
26. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
27. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
28. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
29. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
30. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
31. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
32. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
33. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26
34. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26

35. 6 5 3 3 2 2 1 1 2 1 26

UKUPNO: 42 42 42 84 115 60 70 105 70 70 35 35 35 35 35 35 910
SA 8 8 8 16 20 14 20 94

POSLODAVAC 65 26 91
AKTIVNOST 10 10

SVEUKUPNO: 50 50 50 100 200 100 100 105 70 70 35 35 35 35 35 35 1105

PROSTORIJE UGOSTITELJSKIH 

OBJEKATA

POMOĆNI POSLOVI  U 

DOMAĆINSTVU
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MODULI

POMOĆNI POSLOVI U 

ZAVRŠNIM RADOVIMA 

ODJELA HRANE I PIĆA
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Nastavni tjedan

1. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
2. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
3. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
4. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
5. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
6. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
7. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
8. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
9. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27

10. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
11. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
12. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
13. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
14. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
15. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
16. 5 6 2 3 2 2 1 2 2 1 1 27
17. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
18. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
19. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
20. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
21. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
22. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
23. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
24. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
25. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
26. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
27. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
28. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
29. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
30. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27
31. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27

32. 5 6 2 2 3 2 2 1 1 2 1 27

UKUPNO: 160 96 96 64 32 96 64 64 32 32 32 32 32 32 864
SA 40 50 50 30 18 188

POSLODAVAC 54 54 108
AKTIVNOST 6 6

SVEUKUPNO: 200 200 200 100 50 96 64 64 32 32 32 32 32 32 1166
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Razred 3.EPU
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12.) Projektni tjedan  

12.A.) PROJEKTNI TJEDAN Mirisi i okusi 

AKTIVNOST 
PROJEKTNI TJEDAN Mirisi i okusi 

Božića 17.- 23. PROSINCA 2026. 

 

 

OPIS 

Cilj 1. projektnog tjedna je sistematizacija i uvid u stupanj ostvarenosti ishoda učenja u 

kontroliranim uvjetima simulacijom radnih situacija. 

Učenici će osmisliti i pripremiti pozivnice na materinjem i stranom jeziku, osmisliti će prigodni 

jelovnik, planirati namirnice koje će koristiti i istražiti koje su nutritivne vrijednosti namirnica te 

sudjelovati u pripremi. 

Učenici u pratnji nastavnice će posjetiti Dom Leonardo te im odnijeti pripremljene božićne kolačiće. 

Općeobrazovni dio strukovnih kurikuluma realizirati će se prema rasporedu u učionicama, praktikumu i 

Trening centru. 

Programi Tehničari za ugostiteljstvo, Pomoćni ugostitelji, slastičari/konobari, kuhari, Tehničar za ugostiteljstvo – 

eksperimentalni program 

 

 

 

Zaštita na radu 

IU: Prepoznati izvore opasnosti na radnom mjestu 

IU: Koristiti osobna zaštitna sredstva prema tipu radnog 

zadatka IU: Primijeniti pravila zaštite na radu 
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PREDMETI/ 

ISHODI UČENJA 

Komunikacijske vještine 

SIU: Poslovni bonton u turizmu i ugostiteljstvu 

IU: Razlikovati način odijevanja ovisno o 

prigodi  Aktivnost: dogovoriti i izabrati 

adekvatnu odjeću IU: Primijeniti pravila 

poslovne komunikacije 

Aktivnosti: doček, upoznavanje gostiju s ponudom jela i pića, razgovor o utiscima, predstavljanje 

aktivnosti tijekom projekta) 

Strani jezik u struci / njemački, engleski, talijanski, francuski 

IU: Sudjelovati u kratkoj i jednostavnoj govornoj interakciji poznate tematike 

 Aktivnosti: kratki dijalozi, koristiti strani jezik u stvarnoj jezičnoj situaciji putem uloga. 

IU: Primijeniti pravila formalnog stila pisanja jednostavnih tekstnih 

vrsta Aktivnost: izraditi pozivnice (višejezične) 

IU: Strukturirati kratke i jednostavne tekstove poznate tematike koristeći se preporučenim jezičnim 

strukturama – 

Aktivnost: izraditi jelovnik na stranom jeziku 

Procesi obrade namirnica 

IU: Objasniti posljedice neispravnog postupanja s namirnicama i/ili hranom i opisati njihovu nutritivnu 

vrijednost  
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Temeljne vještine u ugostiteljstvu 

SIU: Osnove obrade živežnih namirnica 

IU: Rukovati opremom, alatima, strojevima i uređajima u proizvodno poslužnom odjelu prema 

sigurnosnim normama IU: Primijeniti zakonske odredbe zaštite na radu u proizvodno poslužnom odjelu 

IU: Slijediti upute iz recepata pri obradi namirnica 

Temeljne vještine u ugostiteljstvu 

SIU: Osnove ugostiteljskog posluživanja 

IU: Opisati radne procese posluživanja gosta 

IU: Obaviti pripremne i završne radove u ugostiteljskom objektu za dnevne 

obroke IU: Primijeniti pravila posluživanja gosta u poslužnom odjelu 

ugostiteljskog objekta  

Prostorije za posluživanje gostiju 

SIU: Prostorije za posluživanje gostiju 

IU: Opisati vrste i namjenu pomoćnih prostorija 

IU: Objasniti vrste i namjenu pomoćnih prostorija za posluživanje te opisati vrste i namjenu prostorija i 

prostora za posluživanje gostiju, pomoć u pripremnim radovima u poslužnom odjelu ugostiteljskog 

objekta 

VRIJEME TRAJANJA 17. – 23. prosinca 2026. 

NASTAVNIK Nastavnici strukovnih predmeta/modula 

MJESTO Praktikum za ugostiteljstvo, Trening centar, predvorje škole, Dom Leonardo 
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KOMENTAR/OPAŽANJA 

U projektnom tjednu predviđene su i aktivnosti koje uključuju općeobrazovne predmete 

Kroz situacijske zadatke tijekom aktivnosti Projektni tjedan (1.,2.,3.) učenici će ostvariti ishode koji 

se odnose na područje usvajanja vještina. 

Procesom refleksije primijeniti će se vrednovanje kao učenje i vrednovanje naučenog. 

19. prosinca 2025. / završna aktivnost projektnog tjedna / prezentacija i domjenak 
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12.B.) PROJEKTNI TJEDAN Sajam vještina u ugostiteljstvu 

AKTIVNOST PROJEKTNI TJEDAN SAJAM VJEŠTINA U UGOSTITELJSTVU 

 

 

 

 

OPIS 

Cilj aktivnosti Sajam vještina u ugostiteljstvu je sistematizacija i uvid u stupanj ostvarenosti ishoda učenja 

u kontroliranim uvjetima, refleksija i vrednovanje kao učenje, prezentacija strukovnog kurikuluma i 

evaluacija provedbe modularne nastave (samovrednovanja). 

Učenici će predstaviti strukovne kurikulume za stjecanje kvalifikacija Tehničar za ugostiteljstvo i Pomoćni 

ugostitelj te vještine i kompetencije koje su stekli svojim roditeljima. 

Iskustveno učenje: učenici će osmisliti i pripremiti aktivnosti koje uključuju prezentaciju stečenih vještina. 

Aktivno će se uključiti u pripremu namirnica i osmisliti način prezentacije pripremljenih proizvoda s 

naglaskom na promociju tradicijskih proizvoda Hrvatskog zagorja. 

Općeobrazovni dio strukovnog kurikuluma realizirati će se prema rasporedu u praktikumu i /ili Trening centru 

RAZRED 1.TU; 1.PU, 1.Ub, 1.Ua 

 

 

 

Zaštita na radu 

IU: Prepoznati izvore opasnosti na radnom mjestu 

IU: Koristiti osobna zaštitna sredstva prema tipu radnog 

zadatka IU: Primijeniti pravila zaštite na radu 
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PREDMETI/ 

ISHODI UČENJA 

Komunikacijske vještine 

SIU: Poslovni bonton u turizmu i ugostiteljstvu 

IU: Razlikovati način odijevanja ovisno o 

prigodi Aktivnost: dogovoriti i izabrati 

adekvatnu odjeću IU: Primijeniti pravila 

poslovne komunikacije  

Aktivnosti: doček, upoznavanje gostiju s ponudom jela i pića, prezentacija 

proizvoda i prezentacija zanimanja kroz pokazivanje stručnih vještina Prodajne 

i prezentacijske vještine 

 Strani jezik u struci / njemački, engleski, talijanski 

IU: Sudjelovati u kratkoj i jednostavnoj govornoj interakciji poznate tematike 

Aktivnosti: kratki dijalozi, koristiti strani jezik u stvarnoj jezičnoj situaciji 

putem uloga. IU: Primijeniti pravila formalnog stila pisanja jednostavnih 

tekstnih vrsta 

Aktivnost: prezentacija tradicijskog proizvoda na stranom jeziku 

IU: Strukturirati kratke i jednostavne tekstove poznate tematike koristeći se preporučenim jezičnim 

strukturama. Aktivnost: izrada prigodnog letka na stranom jeziku 

Procesi obrade namirnica 

IU: Objasniti posljedice neispravnog postupanja s namirnicama i/ili hranom te opisati nutritivnu vrijednost 

pripremljenih jela 

Temeljne vještine u ugostiteljstvu 

SIU: Osnove obrade živežnih namirnica 

IU: Rukovati opremom, alatima, strojevima i uređajima u proizvodno poslužnom odjelu prema 

sigurnosnim normama IU: Primijeniti zakonske odredbe zaštite na radu u proizvodno poslužnom odjelu 

IU: Slijediti upute iz recepata pri obradi namirnica 
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Temeljne vještine u ugostiteljstvu 

SIU: Osnove ugostiteljskog posluživanja 

IU: Opisati radne procese posluživanja gosta 

IU: Obaviti pripremne i završne radove u ugostiteljskom objektu za dnevne 

obroke IU: Primijeniti pravila posluživanja gosta u poslužnom odjelu 

ugostiteljskog objekta 

Aktivnost: miksanje koktela, izrada malih zalogaja, pripremanje slastica, gastronomska radionica za 

roditelje 

VRIJEME TRAJANJA 
27. svibnja do 1. lipnja 2027. 

Dan prezentacija za roditelje: 31. svibnja 2027. 

NASTAVNIK Nastavnici struke, razrednici, nastavnici opće-obrazovnog dijela, pedagog 

MJESTO Školski praktikum, Trening centar 

 

 

3 

KOMENTAR/OPAŽANJA 

U projektnom tjednu predviđene su i aktivnosti koje uključuju općeobrazovne predmete. 

Kroz situacijske zadatke tijekom aktivnosti Sajam vještina u ugostiteljstvu učenici će ostvariti ishode koji 

se odnose na primjenu vještina te predstavljanje i prezentaciju stečenih vještina i kompetencija 

roditeljima. 

Procesom refleksije primijeniti će se vrednovanje kao učenje i vrednovanje naučenog. 

U sklopu projektnog tjedna pedagoginja će provoditi aktivnosti samovrednovanja i vrednovanja (fokus 

grupa s roditeljima) novih strukovnih kurikuluma. 
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13.) Tabelarni prikaz učenja temeljenog na radu u AKADEMISU Srednje škole Zabok po 

modulima 

 

RAZREDNI 

ODJEL 

PREDMET I MODUL BROJ 

UČENIKA 

SATI       BR. 

 

   GOD.    

GRUPA 

∑ 

 

SATI 

VREMENIK REALIZACIJE 

1.TTD - POSLOVANJE U TURIZMU 

- TEMELJNI ČIMBENICI TURISTIČKE 

DESTINACIJE 

8 85 2 170 12 dana ljetni praznici 

2.TTD PRAVO I PODUZETNIŠTVO U TURIZMU 11 50 2 100 7 dana ljetni praznici 

3.ETU - PODUZETNIŠTVO U TUR I UGOST. – 

15 SATI 

- TRENDOVI U GASTRONOMIJI – 70 

- PRIGODNI OBROCI – 50  

11 135 2 270 svaku subotu tijekom 1. polugodišta 

 

4 dana proljetni praznici 

4. ETU - TURISTIČKO POSLOVANJE – 60 SATI 

- OSNOVE SLASTIČARSTVA – 14 SATI 

- GOTOVLJENJE JELA I JELOVNIKA I 

MENIJA (GRUPA A – I.M.) – 16 

- MIKSOLOGIJA (GRUPA B – I.M.) - 16 

2 90 1 90 13 subota tijekom 1. polugodišta 

1.TU TEMELJNE VJEŠTINE U 

UGOSTITELJSTVU 

10 106 2 212 od 19. do 35. tjedna (subota) 

2.TUa - RADNE VJEŠTINE U POSLUŽNOM 4 184 1 184 od 3. do 30. tjedna (subota) 
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ODJELU – 75 

- VJEŠTINE POSLUŽIVANJA – 25 

- VERBALNA I NEVERBALNA 

KOMUNIKACIJA U UGOSTITELJSTVU – 

20 

- PRIČA O KAVI – 32 

- POSLUŽIVANJE OBROKA ZA POSEBNE 

PRIGODE (I.M.) - 32 

2. TUb - RADNE VJEŠTINE U POSLUŽNOM 

ODJELU – 75 

- VJEŠTINE POSLUŽIVANJA – 25 

- VERBALNA I NEVERBALNA 

KOMUNIKACIJA U UGOSTITELJSTVU – 

20 

- PRIČA O KAVI – 32 

- POSLUŽIVANJE OBROKA ZA POSEBNE 

PRIGODE (I.M.) - 32 

4 184 1 184 od 3. do 30. tjedna (subota) 

1. Ua 

(kon., 

slast.) 

-PROCESI OBRADE NAMIRNICA – 40 

-TEMELJNE VJEŠTINE U UGOST. - 130 

10 170 2 340 -svaki utorak tijekom nastavne godine 

(od 7. do 35. tjedna) 

-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati 

1. Ub 

(kuhar) 

-PROCESI OBRADE NAMIRNICA – 40 

-TEMELJNE VJEŠTINE U UGOST. - 130 

13 170 2 340 -svaku srijedu tijekom nastavne 

godine (od 7. do 35. tjedna) 

-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati 

2. Ua  -SLASTICE OD TIJESTA – 120 SATI 3 360 1 360 -svaki četvrtak tijekom nastavne 
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(slastičar) - SLASTICE OD SMJESA – 140 SATI 

-SLASTICE OD KREMA – 100 SATI 

godine (260) 

-14 dana ljetni praznici (100) 

2. Ua 

(konobar) 

-POSLOVANJE I UPRAVLJANJE 

TROŠKOVIMA UGOST. OBJEKTA -10 

SATI 

-OSNOVNI POSLUŽNI PROCESI -40 SATI 

-DNEVNI OBROCI U UGOSTITELJSTVU -

55 SATI 

-VJEŠTINE BARISTA -60 SATI 

-OSNOVE POSLUŽIVANJA ALKOHOLNIH 

I BEZALKOHOLNIH PIĆA -120 SATI 

4 345 1 345 -svaki četvrtak tijekom nastavne 

godine 34x7=240 

-16 dana tijekom ljetnih praznika 

2. Ub 

(kuhar) 

-OSNOVE ZA JELA -60 SATI 

-JUHE -55 

-HLADNA PREDJELA -70 

-VARIVA I GARNITURE -45 

-HRANA I ZDRAVLJE -55 

-FERMENTACIJA I KISELJENJE -25 

6 315 1 315 -svaki ponedjeljak tijekom nastavne 

godine 35x7=245 

-ljetni praznici 10x7 sati 

3. EPU -POMOĆNI POSLOVI ČIŠĆENJA I 

ODRŽAVANJA 

9 108 2 216 -od 33. do 35. tjedna 

1. PU -HIGIJENA U UGOSTITELJSTVU -40 7 40 2 80 -od 15. do 25.6.2027.  

6 dana x 7 sati 

2. PU -POMOĆNI POSLOVI U DOMAĆINSTVU -

91  

2 91 1 91 -lipanj i srpanj 2027. 

-13 dana x 7 sati 
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14.) Tabelarni prikaz učenja temeljenog na radu u AKADEMISU Srednje škole Zabok po 

razrednim odjelima 

RAZREDNI 

ODJEL 

BROJ 

UČENIKA 

BROJ SATI  

VREMENIK REALIZACIJE MENTOR U AKADEMISU Nast. 

God. 
Ljetna ukupno 

Br. 

grupa 
∑ 

1. TTD 8 - 85 85 2 170 
ljetni praznici 

10 dana x 7 sati = 85 
Ivana Polanščak 

1. TU 10 106 - 106 2 216 
subota- od 19. do 30. tjedna – 

15x7 sati 
Stela Mrzljak Kuhar 2 

1. UA 10 114 56 170 2 340 
-svaki utorak x 4 sata 

-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati 

Kuhar 2. Kristijan Barić     

Stela Mrzljak 

1. UB 13 114 56 170 2 340 
-svaku srijedu x 7 sati 

-ljetni praznici: 8 dana x 7 sati 

Kuhar 2. Kristijan Barić     

Stela Mrzljak 

1. PU 7 - 40 40 2 80 -od 15. do 25.6.2027. Ivana Polanščak Kuhar 2. 

2. TTD 11 - 50 50 2 100 
- 7 subota – drugo. pol. 

7 x 7 = 50 
Ivana Polanščak 

2. TUa 4 184 - 184 1 184 
- subota od 3. do 30. tjedna po 7 

sati 

Ivana Polanščak Stela 

Mrzljak 

2. TUb 4 184 - 184 1 184 
- subota od 3. do 30. tjedna po 7 

sati 

Ivana Polanščak Stela 

Mrzljak 

2. Ua 3 245 84 340 1 340 -svaki četvrtak tijekom nastavne Ivana Polanščak Stela 
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KON godine x 7 

-ljeto: 14 dana x 7 sati 

Mrzljak 

2. Ua 

SLAST 
4 245 104 360 1 360 

-svaki četvrtak tijekom nastavne 

godine x 7 sati 

-ljeto: 14 dana x 7 sati 

Kristijan Barić 

2.Ub 6 245 70 315 1 315 
-svaki ponedjeljak tijekom 

nastavne godine x 7 sati 
Kristijan Barić    Kuhar 2. 

2. PU 2 - 91 91 1 91 
-lipanj, srpanj 2027. 

-13 dana x 7 sati 
Ivana Polanščak 

3. ETU 11 105 30 135 2 270 

-15 subota u prvom pol. : 

15x7=105 

-proljetni praznici 4 dana: 

7x4=30 

Kuhar 2. Stela Mrzljak 

3. EPU 9 - 108 108 2 215 
-od 33. do 35. tjedna 

15 dana x 7 sati 
Kuhar 2. Stela Mrzljak 

4. ETU 2 90 - 90 1 90 
-13 subota u prvom pol. 

13x7=90 
Kuhar 2. Ivana Polanščak 


