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TEME ZA ZAVRSNI RAD 4 ETU
2026./2027.

Razvoj novih ugostiteljskih proizvoda i usluga u Krapinsko-zagorskoj zupaniji
Prilagodba ugostiteljske ponude potrebama razlicitih skupina gostiju u Hrvatskoj
Oblikovanje turistiCkog aranzmana u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji

Istrazivanje zadovoljstva gostiju ugostiteljskom ponudom u Krapinsko — zagorskoj
Zupaniji

Kvaliteta komunikacije s gostima u ugostiteljstvu Krapinsko-zagorske zupanije
Odrziva rjeSenja u oblikovanju ugostiteljske ponude u Hrvatskoj

Gastronomska bastina u razvoju suvremene ugostiteljske ponude Krapinsko-zagorske
Zupanije

Digitalna rjeSenja u poslovanju turisti¢kih agencija u Hrvatskoj

Uloga turistickih agencija u razvoju turisticke ponude Krapinsko-zagorske Zupanije
Zadovoljstvo gostiju odnosom cijene i kvalitete ugostiteljskih usluga u Hrvatskoj
Organizacija 1 posluZivanje svadbene vecere za 150 osoba

Organizacija 1 posluZivanje svecanog rucka povodom krstitki za 150 osoba izvan
ugostiteljskog objekta - catering

Organizacija i posluzivanje novogodisnje vecere za 150 osoba

Organizacija 1 posluzivanje obljetnice mature za 150 osoba

Organizacija 1 posluzivanje svecanog banketa za 50. obljetnicu poduzeca za 150 osoba

Zajednicke teme:
-Prigodni obroci
-Organizacija prigodnog obroka izvan ugostiteljskog objekta

Na osnovi 150 osoba osmisliti menu od pet slijedova, napraviti normative, kalkulaciju
nabavne cijene, marze, PDV-a, prodajne cijene za:

-Svecana vecera povodom vjencanja

-Svecani ru¢ak povodom krstitaka

-Obljetnica mature



-Novogodisnja vecera

-Banket



